PREFEITURA

NONOAI

GESTAO 2021/2024

TRABALHO DE RESULTADO PARA SERVIR VOCE

EDITAL DE LICITAGCAO
PREGAO ELETRONICO N° 007/2023
(REGISTRO DE PRECOS)
RETIFICADO EM 23/10/2023

A PREFEITURA MUNICIPAL DE NONOAI, por intermédio da Prefeita Municipal,
ADRIANE PERIN DE OLIVEIRA, torna publico para conhecimento dos interessados que
realizara licitagdo, na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, por SISTEMA DE
REGISTRO DE PRECOS, com critério de julgamento menor preco lote com disputa por
item, nos termos da Lei n® 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n® 10.024, de 20 de
setembro de 2019, do Decreto n° 7.746, de 05 de junho de 2012, do Decreto n° 9.507, de
21/09/2018, da Instru¢éo Normativa SLTI/MP n° 01, de 19/01/2010, das Instru¢6es Normativas
SEGES/MP n° 05, de 26/05/2017 e n° 03, de 26/04/2018, da Lei Complementar n° 123, de 14
de dezembro de 2006, do Decreto Municipal n° 081/2021, de 09 de julho de 2021, aplicando-
se, subsidiariamente, a Lei n°® 8.666, de 21 de junho de 1993, e as exigéncias estabelecidas
neste Edital.

Data da sesséao: 07/11/2023
Horario: 09 horas

Local: Portal de Compras Publicas (http://www.portaldecompraspublicas.com.br)

1. OBJETO:

1.1. O objeto da presente licitacdo é a escolha da proposta mais vantajosa para
Aquisicdo com previsdo de entregas parceladas e Sob Demanda de Géneros Alimenticios
destinados a alimentacao escolar da Educacao Infantil, Ensino Fundamental, da Rede Municipal
de Educacdo, a alimentacdo dos usuarios que frequentam atividades do Centro de Referéncia
da Assisténcia Social (CRAS), e para alimentacdo das criangcas e adolescentes em situacéo de
acolhimento no Centro Municipal de Atendimento a Crianca e ao Adolescente Adilio Daronchi
(CEMACAAD), atendendo respectivamente as necessidades da Secretaria de Educagédo, Cultura
e Desporto, e da Secretaria de Assisténcia Social, de acordo com as condi¢des, quantidades e
exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

2. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

2.1. As despesas para atender a esta licitacdo estdo programadas em dotacdo
orcamentaria propria, prevista no orgamento Municipal para o exercicio de 2023, na
classificacédo abaixo:
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SEC. EDUCACAQO

0404 SECRETARIA DE EDUCACAO-RECURSO CONVENIOS
2014 PROGRAMA MERENDA ESCOLAR

339030000000 MATERIAL DE CONSUMO

REDUZIDO 222

RECURSO 1005 — AUXILIO PNAE-MERENDA ESCOLAR

CEMACAAD

1302 FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL

2191 MANUTENGCAO PROTEGCAO SOCIAL ALTA COMPLEXIDADE
339030000000 MATERIAL DE CONSUMO

REDUZIDO 620

CRAS

1302 FUNDO MUNICIPAL DE ASSITENCIA SOCIAL

2025 MANUT. DEMAIS PROG ASSIST SOCIAL FEDERAL
339030000000 MATERIAL DE CONSUMO

REDUZIDO 615

3. DO CREDENCIAMENTO

3.1. Para participar do Pregéo, o licitante devera se credenciar no Sistema “PREGAQ
ELETRONICO”, através do site www.portaldecompraspublicas.com.br.

3.2. O credenciamento dar-se-a pela atribuicdo de chave de identificagdo e de senha
pessoal e intransferivel, para acesso ao Sistema Eletronico.

3.3. O credenciamento do licitante, junto ao provedor do sistema implica a
responsabilidade legal do licitante ou seu representante legal e a presungéo de sua capacidade
técnica para realizacéo das transacdes inerentes ao Pregédo Eletronico.

3.4. O uso da senha de acesso ao sistema eletronico € de inteira e exclusiva
responsabilidade do licitante, incluindo qualquer transacdo efetuada diretamente ou por seu
representante, ndo cabendo ao provedor do sistema ou ao Municipio de Nonoai, promotor da
Licitacdo, responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda
que por terceiros.

4. DA PARTICIPACAO NO PREGAO

4.1. Poderao participar desta Licitacdo as Pessoas Juridicas que atenderem a todas as
exigéncias deste Edital e seu Anexo e estiverem devidamente cadastradas junto ao Orgao
provedor do Sistema, através do site: www.portaldecompraspublicas.com.br.
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4.2. Como requisito para participacdo no pregdo, em campo préprio do Sistema
Eletronico, o licitante devera manifestar o pleno conhecimento e atendimento as exigéncias de
habilitac&o previstas no Edital.

4.3. A empresa participante deste certame devera estar em pleno cumprimento do
disposto no inciso XXXIII do Artigo 7° da Constituicdo Federal e na Lei n® 9.854 de 27 de outubro
de 1999, podendo ser exigida a comprovacao a qualquer tempo.

4.4. N&o serdo admitidas a participagdo de empresas que se encontrem em Processo de
Faléncia, sob Concurso de Credores, Dissolucdo ou Liquidacéo, que estejam com o direito de
licitar e contratar com a Administragéo Publica suspenso ou que por esta tenham sido declaradas
inidoneas.

4.5. Nao podera participar da Licitagcdo a Licitante que esteja cumprindo as sancées
previstas nos incisos lll e IV do artigo 87 da Lei n° 8.666/93.

5. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

5.1. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por mei0 do sistema,
concomitantemente com os documentos de habilitagdo exigidos no edital, proposta com a
descri¢cdo do objeto ofertado e o preco, até a data e o horario estabelecidos para abertura da
sessao publica, quando, entdo, encerrar-se-a automaticamente a etapa de envio dessa
documentacao.

5.2. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitacdo exigidos neste
Edital, ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

5.3. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a
documentacdo de habilitagdo, ainda que haja alguma restricdo de regularidade fiscal e
trabalhista, nos termos do art. 43, § 1° da LC n° 123, de 2006.

5.4. Incumbird ao licitante acompanhar as operagfes no sistema eletrénico durante a
sessao publica do Pregéo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios,
diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconex&o.

5.5. Até a abertura da sessao publica, os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta
e os documentos de habilitacdo anteriormente inseridos no sistema.

5.6. N&@o sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacdo entre as
propostas apresentadas, o que somente ocorrera apos a realizacdo dos procedimentos de
negociacao e julgamento da proposta.

5.7. Os documentos que compdem a proposta e a habilitacdo do licitante melhor
classificado somente serdo disponibilizados para avaliacdo do pregoeiro e para acesso publico
apos o encerramento do envio de lances.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

Pagina | 3

(54) 3362-1270 nonoai.rs.gov.br
Rua Padre Manuel Gomez Gonzalez, 509, Centro, 99600-000 - Nonoai-RS




PREFEITURA

NONOAI

TRABALHO DE RESULTADO PARA SERVIR VOCE

6.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema
eletrbnico, dos seguintes campos:

6.1.1. Valor unitario e total do item;
6.1.2. Marca;
6.1.3. Fabricante;

6.1.4. Descricao detalhada do objeto, contendo as informacdes similares a especificacdo
do Termo de Referéncia: indicando, no que for aplicavel, o modelo, prazo de validade ou de
garantia, numero do registro ou inscricdo do bem no 6rgdo competente, quando for o caso;

6.2. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos 0s custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente no fornecimento dos bens.

6.4. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de
exclusiva responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragéo,
sob alegacgéo de erro, omissdo ou qualquer outro pretexto.

6.5. O prazo de validade da proposta nao seréinferior a 60 (sessenta) dias, a contar
da data de sua apresentacéo.

6.6. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de
regéncia de contratagdes publicas federais, quando participarem de licitagdes publicas;

6.6.1. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracéo por parte dos
contratados pode ensejar a fiscalizacdo do Tribunal de Contas da Unido e, apés o devido
processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adogdo das
medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da
Constituicdo; ou condenagdo dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao
pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por
sobrepreco na execucéo do contrato.

7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E
FORMULACAO DE LANCES

7.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-4 em sessao publica, por meio de sistema
eletrbnico, na data, horéario e local indicados neste Edital.

7.2. O Pregoeiro verificarad as propostas apresentadas, desclassificando desde logo
aquelas que ndo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital,
contenham vicios insanaveis ou nao apresentem as especificacdes técnicas exigidas no Termo
de Referéncia.

7.2.1. Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.
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7.2.2. A desclassificacdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

7.2.3. A nado desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em
sentido contrério, levado a efeito na fase de aceitacao.

7.3. O sistema ordenard automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente
estas participardo da fase de lances.

7.4. O sistema disponibilizar4 campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro
e os licitantes.

7.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverao encaminhar lances exclusivamente
por meio do sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor
consignado no registro.

7.5.1. O lance devera ser ofertado pelo unitario do item.

7.6. Os licitantes poderéo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para
abertura da sessao e as regras estabelecidas no Edital.

7.7. O licitante somente podera oferecer lance de percentual de desconto superior ao
ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

7.8. O intervalo minimo de lances sera de R$ 0,01 (um centavos).

7.9. Sera adotado para o envio de lances no pregéo eletrébnico o modo de disputa
“aberto”, em que os licitantes apresentarédo lances publicos e sucessivos, com prorrogagoes.

7.10. A etapa de lances da sesséo publica tera duracdo de dez minutos e, ap0s isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois
minutos do periodo de duragéo da sesséo publica.

7.11. A prorrogagdo automatica da etapa de lances, de que trata o item anterior, sera de
dois minutos e ocorrerd sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de
prorrogacao, inclusive no caso de lances intermediérios.

7.12. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessao
publica encerrar-se-4 automaticamente.

7.13. Encerrada a fase competitiva sem que haja a prorrogacdo automatica pelo sistema,
poderd o pregoeiro, assessorado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da
sessao publica de lances, em prol da consecucao do melhor preco.

7.14. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que
for recebido e registrado em primeiro lugar.

7.15. Durante o transcurso da sesséao publica, os licitantes serdo informados, em tempo
real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificagcéo do licitante.

7.16. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do
Pregao, o sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepcao dos
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lances.

7.17. Quando a desconexao do sistema eletrbnico para o pregoeiro persistir por tempo
superior a dez minutos, a sesséo publica serd suspensa e reiniciada somente apés decorridas
vinte e quatro horas da comunicacédo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico
utilizado para divulgagéo.

7.18. O Critério de julgamento adotado serd o menor preco lote com disputa por item,
conforme definido neste Edital e seus anexos.

7.19. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrerd com o valor de sua proposta.

7.20. A melhor classificada nos termos do item anterior tera o direito de encaminhar uma
dltima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no
prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados ap0s a comunicagao automatica
para tanto.

7.21. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e
empresas de pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens
anteriores, sera realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera
apresentar melhor oferta.

7.22. S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances).

7.23. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera
0s previstos nos art. 44 e art. 45 da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006,
seguido da aplicacdo do critério estabelecido no 8§ 2° do art. 3° da Lei n° 8.666, de 1993, se ndo
houver licitante que atenda a primeira hipotese. Na hipétese de persistir o empate, a proposta
vencedora seré sorteada pelo sistema eletrénico dentre as propostas empatadas.

7.24. Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema eletrénico
dentre as propostas ou os lances empatados.

7.25. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, o pregoeiro devera
encaminhar, pelo sistema eletrénico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor
preco, para que seja obtida melhor proposta, vedada a negociacdo em condi¢cfes diferentes das
previstas neste Edital.

7.25.1. A negociacgdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada
pelos demais licitantes.

7.25.2. O pregoeiro solicitara ao licitante melhor classificado que, no prazo de duas horas,
envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apés a negociacao realizada, acompanhada,
se for o0 caso, dos documentos complementares, quando necessarios a confirmacédo daqueles
exigidos neste Edital e ja apresentados.

7.26. Apds a negociacao do preco, o Pregoeiro iniciard a fase de aceitacéo e julgamento
da proposta.
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8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA

8.1. Encerrada a etapa de negociacdo, o0 pregoeiro examinara a proposta classificada em
primeiro lugar quanto a adequacao ao objeto e & compatibilidade do preco em relagdo ao maximo
estipulado para contratacdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no paragrafo
Unico do art. 7° e no § 9° do art. 26 do Decreto n.° 10.024/2019.

8.2. Ser& desclassificada a proposta ou o lance vencedor, apresentar preco final superior
ao preco maximo fixado (Acérddo n® 1455/2018 -TCU - Plenério), desconto menor do que o
minimo exigido ou que apresentar pre¢co manifestamente inexequivel.

8.2.1. Considera-se inexequivel a proposta que apresente precos global ou unitarios
simbdlicos, irrisérios ou de valor zero, incompativeis com os precos dos insumos e salarios de
mercado, acrescidos dos respectivos encargos, ainda que o ato convocatério da licitacdo nédo
tenha estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a materiais e instalacdes de
propriedade do préprio licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou a totalidade da
remuneracéo.

8.3. Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a
exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou 0s indicios que
fundamentam a suspeita;

8.4. Na hipoétese de necessidade de suspensdo da sesséao publica para a realizacdo de
diligéncias, com vistas ao saneamento das propostas, a sessdo publica somente podera ser
reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de
antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada em ata;

8.5. O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar,
por meio de funcionalidade disponivel no sistema, no prazo de 03 (trés) horas, sob pena de ndo
aceitacdo da proposta.

8.5.1. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

8.5.2. Dentre os documentos passiveis de solicitacdo pelo Pregoeiro, destacam-se 0s que
contenham as caracteristicas do material ofertado, tais como marca, modelo, tipo, fabricante e
procedéncia, além de outras informacdes pertinentes, a exemplo de catalogos, folhetos ou
propostas, encaminhados por meio eletrénico, ou, se for o caso, por outro meio e prazo indicados
pelo Pregoeiro, sem prejuizo do seu ulterior envio pelo sistema eletrénico, sob pena de néo
aceitacdo da proposta.

8.6. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a
proposta ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificagcao.

8.7. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sesséao, informando no “chat’ a
nova data e horario para a sua continuidade.

8.8. O Pregoeiro podera encaminhar, por meio do sistema eletrénico, contraproposta ao
licitante que apresentou o lance mais vantajoso, com o fim de negociar a obten¢édo de melhor
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preco, vedada a negociacdo em condi¢des diversas das previstas neste Edital.

8.8.1. Também nas hipdteses em que o Pregoeiro ndo aceitar a proposta e passar a
subsequente, poderd negociar com o licitante para que seja obtido preco melhor.

8.8.2. A negociacao serarealizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos
demais licitantes.

8.9. Encerrada a andlise quanto a aceitagdo da proposta, o pregoeiro verificara a
habilitac&o do licitante, observado o disposto neste Edital.

9. DA HABILITACAO

9.1. Os documentos necessarios a habilitacdo deverdo estar com prazo vigente, a
excegao daqueles que, por sua natureza, ndo contenham validade. Nas Certiddes Negativas ou
Positivas com Efeito de Negativa que ndo apresentarem expressa a data de validade sera
considerado como prazo de vigéncia 180 (cento e oitenta) dias a contar de sua emissao.

9.2. Para fins de habilitacdo, o licitante vencedor devera apresentar documentagéo
relativa a:
| — Habilitac&o juridica

a) registro comercial, no caso de empresa individual, ou ato constitutivo, estatuto ou
contrato social em vigor devidamente registrado, em se tratando de sociedades comerciais e,
no caso de Sociedades por Acdes, acompanhado de documentos de eleicdo de seus
administradores, ou documentos dos sécios;

b) No caso de MICROEMPRESA ou EMPRESA DE PEQUENO PORTE, devera fazer a
comprovacao, apresentando certiddo expedida pela Junta Comercial ou pelo Registro Civil das
Pessoas Juridicas, conforme o caso, que comprove a condicdo de microempresa ou empresa
de pequeno porte, datado de no méximo 180 dias antes da sua apresentagao.

Il — Qualificagcdo econdmico-financeira

a) Certiddo negativa de faléncia ou concordata, expedida pelo distribuidor da sede da
pessoa juridica ou domicilio da pessoa fisica, com data de emissdo ndo superior a 30 (trinta)
dias, da data de recebimento das propostas, caso ndo conste prazo de validade na certidao;

Il - Regularidade fiscal e trabalhista
a) Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas-CNPJ;

b) Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes municipal e/ou estadual, relativo ao
domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto
contratual;

¢) Prova de regularidade fiscal com a Fazenda Federal e INSS;

d) Prova de regularidade fiscal com a Fazenda Estadual;
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e) Prova de regularidade fiscal com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do licitante;
f) Prova de regularidade fiscal o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

g) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT).

IV - Qualificacdo Técnica

a) Atestado de capacidade técnica, expedido por pessoa juridica de direito publico ou
privado, que comprove que o licitante forneceu satisfatoriamente os bens pertinentes e
compativeis com o objeto desta licitagdo.

IV — Declaracdes e outros documentos

a) Declaracéo do proprio interessado atestando que ndo emprega menor de 18 anos em
trabalho noturno, perigoso ou insalubre, de que ndo emprega menor de 16 anos ou de que
emprega menor, a partir de 14 anos, na condicdo de aprendiz, em cumprimento do disposto no
inciso XXXIII do art. 7° da Constituicdo Federal e na Lei 9.854, de 27 de outubro de 1999.

b) Declaracdo de que serdo entregues produtos dentro de seu prazo de validade, e
ANTES de decorrido 1/3 (um tergo) do prazo de validade estipulado naquilo que for pertinente,
exceto quando houver outro prazo especifico estipulado no termo de referéncia (descricao do
produto) — Anexo I.

9.3. O licitante que ndo apresentar a documentagdo exigida sera considerado
inabilitado estando sujeito as penalidades previstas no presente Edital.

10. DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

10.1. A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo
de 02 (duas) horas, a contar da solicitagdo do Pregoeiro no sistema eletrdnico e devera:

10.1.1. ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via, sem
emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a Ultima folha ser assinada e as demais
rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.

10.1.2. conter a indica¢@o do banco, numero da conta e agéncia do licitante vencedor,
para fins de pagamento.

10.2. A proposta final devera ser documentada nos autos e sera levada em consideragao
no decorrer da execuc¢do do contrato e aplicacdo de eventual san¢do a Contratada, se for o caso.

10.2.1. Todas as especificagbes s do objeto contidas na proposta, tais como marca,
modelo, tipo, fabricante e procedéncia, vinculam a Contratada.

10.3. Os precgos deverdo ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitario em
algarismos e o valor global em algarismos e por extenso (art. 5° da Lei n°® 8.666/93).

10.3.1. Ocorrendo divergéncia entre os precos unitarios e o preco global, prevalecerao os
primeiros; no caso de divergéncia entre os valores numeéricos e 0s valores expressos por
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extenso, prevalecerdo estes ultimos.

10.4. A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital,
sem conter alternativas de preco ou de qualquer outra condicdo que induza o julgamento a mais
de um resultado, sob pena de desclassificagao.

10.5. A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo
considerada aquela que ndo corresponda as especificagdes ali contidas ou que estabeleca
vinculo & proposta de outro licitante.

10.6. As propostas que contenham a descricdo do objeto, o valor e os documentos
complementares estardo disponiveis na internet, apos a homologacéao.

11. DOS RECURSOS

11.1. Declarado o vencedor e decorrida a fase de regularizacéo fiscal e trabalhista da
licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte, sera concedido o prazo
de no minimo 30 (trinta) minutos, para que qualquer licitante manifeste a intengéo de recorrer,
de forma motivada, isto €, indicando contra qual(is) decisdo(des) pretende recorrer e por quais
motivos, em campo proprio do sistema.

11.2. Havendo quem se manifeste, cabera ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a
existéncia de motivacdo da intencdo de recorrer, para decidir se admite ou ndo 0O recurso,
fundamentadamente.

11.2.1. Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrard no mérito recursal, mas apenas
verificard as condi¢des de admissibilidade do recurso.

BN

11.2.2. A falta de manifestagdo motivada do licitante quanto a intencdo de recorrer
importar4 a decadéncia desse direito.

11.2.3. Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entdo, o prazo de trés
dias para apresentar as razdes, pelo sistema eletrénico, ficando os demais licitantes, desde logo,
intimados para, querendo, apresentarem contrarrazdes também pelo sistema eletrdnico, em
outros trés dias, que comecgardo a contar do término do prazo do recorrente, sendo-lhes
assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

11.3. O acolhimento do recurso invalida tdo somente o0s atos insuscetiveis de
aproveitamento. 10.4. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos
interessados, no endereco constante neste Edital.

12. DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA
12.1. A sessao publica podera ser reaberta:

12.1.1. Nas hipoéteses de provimento de recurso que leve a anula¢éo de atos anteriores
a realizacdo da sessdo publica precedente ou em que seja anulada a prépria sessao publica,

Péagina | 10

(54) 3362-1270 nonoai.rs.gov.br
Rua Padre Manuel Gomez Gonzalez, 509, Centro, 99600-000 - Nonoai-RS




- @ ; PREFEITURA

2-NONOAI

N
NONOAI - RS
jousoios ~SSN ==

TRABALHO DE RESULTADO PARA SERVIR VOCE

situacdo em que serédo repetidos os atos anulados e 0s que dele dependam.

12.1.2. Quando houver erro na aceitacdo do preco melhor classificado ou quando o
licitante declarado vencedor ndo assinar o contrato, ndo retirar o instrumento equivalente ou ndo
comprovar a regularizacao fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, 81° da LC n° 123/2006.
Nessas hipéteses, serdo adotados o0s procedimentos imediatamente posteriores ao
encerramento da etapa de lances.

12.2. Todos os licitantes remanescentes deverdo ser convocados para acompanhar a
sessao reaberta.

12.2.1. A convocacgao se dara por meio do sistema eletrénico (“chat”), e-mail, de acordo
com a fase do procedimento licitatério.

12.2.2. A convocacéo feita por e-mail dar-se-a de acordo com os dados contidos no
SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais atualizados.

13. DAS AMOSTRAS

13.1. N&o serdo exigidas amostras.

14. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

14.1. O objeto da licitacdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do
Pregoeiro, caso nédo haja interposi¢éo de recurso, ou pela autoridade competente, apds a regular
decisao dos recursos apresentados.

14.2. Apos a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente homologaré o procedimento licitatorio.

15. O TERMO DE CONTRATO OU INSTRUMENTO EQUIVALENTE

15.1. Ap6s a homologacéo da licitagdo, em sendo realizada a contratagdo, sera firmado
Termo de Contrato ou emitido instrumento equivalente.

15.2. O adjudicatério tera o prazo de 5 (cinco) dias uteis, contados a partir da data de
sua convocacao, para assinar o Termo de Contrato ou Instrumento equivalente, conforme o
caso (Ata de Registro de Precos/Nota de Empenho/Carta Contrato/Autoriza¢éo), sob pena de
decair do direito a contratacé@o, sem prejuizo das sancdes previstas neste Edital.

15.2.1. Alternativamente a convocacdo para comparecer perante o 6rgdo ou entidade
para a assinatura do Termo de Contrato ou aceite do instrumento equivalente, a Administracao
podera encaminha-lo para assinatura ou aceite da Adjudicataria, mediante correspondéncia
postal com aviso de recebimento (AR) ou meio eletrénico, para que seja assinado ou aceito no
prazo de 20 (vinte) dias, a contar da data de seu recebimento.
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15.2.2. O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo, por
solicitacdo justificada do adjudicatario e aceita pela Administracéo.

15.3. O Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida & empresa
adjudicada, implica no reconhecimento de que:

15.3.1. referida Nota esta substituindo o contrato, aplicando-se a relacéo de negaocios ali
estabelecida as disposicdes da Lei n° 8.666, de 1993;

15.3.2. a contratada se vincula a sua proposta e as previsdes contidas no edital e seus
anexos;

15.4. a contratada reconhece que as hipéteses de rescisdo sao aguelas previstas nos
artigos 77 e 78 da Lei n° 8.666/93 e reconhece os direitos da Administracao previstos nos artigos
79 e 80 da mesma Lei.

15.5. O prazo de vigéncia da Ata é de 12 (doze) meses a contar da homologac¢é&o do
processo licitatorio.

15.5.1. Previamente a contratagcdo a Administracéo realizard consulta ao SICAF para
identificar possivel suspensao temporaria de participacdo em licitacdo, no ambito do 6rgéo ou
entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas
indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instrugdo Normativa n°® 3, de 26 de abril de 2018,
e nos termos do art. 6°, Ill, da Lei n°® 10.522, de 19 de julho de 2002, consulta prévia ao CADIN.

15.5.2. Nos casos em que houver necessidade de assinatura do instrumento de contrato,
e o fornecedor néo estiver inscrito no SICAF, este devera proceder ao seu cadastramento, sem
6nus, antes da contratacéo.

15.5.3. Na hipotese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado devera
regularizar a sua situacao perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias Uteis, sob pena de
aplicacdo das penalidades previstas no edital e anexos.

15.6. Na assinatura do contrato/Ata, serd exigida a comprovacdo das condigbes de
habilitacdo consignadas no edital, que deverdo ser mantidas pelo licitante durante a vigéncia do
contrato/Ata.

15.7. Na hipotese de o vencedor da licitacdo ndo comprovar as condicées de habilitacao
consignadas no edital ou se recusar a assinar o contrato, a Administracdo, sem prejuizo da
aplicacdo das sanc¢fes das demais cominacdes legais cabiveis a esse licitante, podera convocar
outro licitante, respeitada a ordem de classificacdo, para, apds a comprovacao dos requisitos
para habilitacdo, analisada a proposta e eventuais documentos complementares e, feita a
negociacao, assinar o contrato.

16. DO REAJUSTAMENTO EM SENTIDO GERAL

16.1. As regras acerca do reajustamento em sentido geral do valor contratual sdo as
estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este Edital.
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17. DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZACAO

17.1. As regras acerca do recebimento e da fiscalizacéo, sdo as estabelecidas no Termo
de Referéncia, anexo a este Edital.

18. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

18.1. As obrigacdes da Contratante e da Contratada sdo as estabelecidas no Termo de
Referéncia.

19. DO PAGAMENTO

19.1. O(s) pagamento(s) devido(s) a(s) vencedores(s) serao efetuados apos a entrega do
veiculo e efetiva apresentacdo da nota fiscal em favor do Municipio de Nonoai, em até 30 dias,
através de deposito em conta corrente da titularidade da licitante vencedora, observando a ordem
cronolégica de pagamentos.

20. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

20.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, o
licitante/adjudicatario que:

20.1.1. ndo assinar o termo de contrato ou instrumento equivalente, quando convocado
dentro do prazo de validade da proposta;

20.1.2. apresentar documentagéo falsa;

20.1.3. deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
20.1.4. ensejar o retardamento da execucéo do objeto;

20.1.5. ndo mantiver a proposta;

20.1.6. cometer fraude fiscal;

20.1.7. comportar-se de modo inidéneo;

20.2. Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaragdo falsa quanto as
condigbes de participagdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os
licitantes, em qualquer momento da licitacdo, mesmo apés o encerramento da fase de lances.

20.3. O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragcBes discriminadas nos
subitens anteriores ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes
sancdes:20.3.1. Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que nao
acarretarem prejuizos significativos ao objeto da contratacéao;

20.3.2. Multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s) prejudicado(s)
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pela conduta do licitante;

20.3.3. Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou
unidade administrativa pela qual a Administracdo Publica opera e atua concretamente, pelo
prazo de até dois anos;

20.3.4. Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento no SICAF,
pelo prazo de até cinco anos;

20.4. Declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica,
enquanto perdurarem 0s motivos determinantes da puni¢cdo ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre
gue a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

20.5. A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sangodes.

20.6. Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, se houver indicios de pratica
de infragéo administrativa tipificada pela Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo
a administragdo publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias
a apuracdo da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente,
com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauracdo de
investigacao preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagédo — PAR.

20.7. A apuracao e o julgamento das demais infragbes administrativas ndo consideradas
como ato lesivo & Administragdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n° 12.846,
de 1° de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

20.8. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuragéo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracao
Plblica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a
participacdo de agente publico.

20.9. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir 0s prejuizos causados pela
conduta do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente,
conforme artigo 419 do Cdédigo Civil.

20.10. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4& em processo
administrativo que assegurard o contraditorio e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario,
observando-se o procedimento previsto na Lei n°® 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n®
9.784, de 1999.

20.11. A autoridade competente, na aplicacdo das sancoes, levard em consideracéo a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a
Administracdo, observado o principio da proporcionalidade.

20.12. As penalidades seréo obrigatoriamente registradas no SICAF.

20.13. As sancfes por atos praticados no decorrer da contratacdo estdo previstas no
Termo de Referéncia.
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21. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

21.1. Até 03 (trés) dias uteis antes da data designada para a abertura da sessao publica,
qualquer pessoa podera impugnar este Edital.

21.2. A impugnagdo ou pedido de esclarecimento deverd ser realizada por forma
eletrbnica, pelo Portal de Compras Puablicas (http://www.portaldecompraspublicas.com.br).

21.3. Cabera ao Pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaboracéo deste Edital e
seus anexos, decidir sobre a impugnacéo no prazo de até dois dias Uteis contados da data de
recebimento da impugnagéo.

21.4. Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do
certame.

21.5. Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatorio deveréo ser
enviados ao Pregoeiro, até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data designada para abertura da
sessao publica, exclusivamente por meio eletrénico via internet, no endereco indicado no Edital.

21.6. O pregoeiro respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de dois dias Uteis,
contado da data de recebimento do pedido, e podera requisitar subsidios formais aos
responsaveis pela elaboragéo do edital e dos anexos.

21.7. As impugnacdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem 0s prazos previstos
no certame.

21.7.1. A concesséo de efeito suspensivo a impugnacdo é medida excepcional e devera
ser motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de licitagao.

21.8. As respostas aos pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas pelo sistema e
vinculardo os participantes e a administracéo.

22. DAS DISPOSICOES GERAIS
22.1. Da sessdao publica do Pregao divulgar-se-a Ata no sistema eletronico.

22.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega a
realizagdo do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o
primeiro dia Gtil subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que n&o haja
comunicagao em contrério, pelo Pregoeiro.

22.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica
observaréo o horario de Brasilia — DF.

22.4. No julgamento das propostas e da habilitacdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou
falhas que nao alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica,
mediante despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes
validade e eficacia para fins de habilitacdo e classificacao.
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22.5. A homologacao do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratacao.

22.6. As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliacdo da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da
Administracéo, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratacao.

22.7. Os licitantes assumem todos 0s custos de preparagcdo e apresentacdo de suas
propostas e a Administracdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da conducao ou do resultado do processo licitatorio.

22.8. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o
dia do inicio e incluir-se-a o do vencimento. Sé se iniciam e vencem o0s prazos em dias de
expediente na Administragao.

22.9. O desatendimento de exigéncias formais nédo essenciais nao importara o
afastamento do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os
principios da isonomia e do interesse publico.

22.10. Em caso de divergéncia entre disposi¢cOes deste Edital e de seus anexos ou
demais pegas que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

22.11. O Edital est4d disponibilizado, na integra, no endereco eletrénico
https://www.nonoai.rs.gov.br/publicacoes/licitacoes/, e também poderdo obtidos no endereco
licitacao@nonoai.rs.gov.br.com, nos dias Uteis, durante horario de expediente, mesmo endereco
e periodo no qual os autos do processo administrativo permanecerdo com vista franqueada aos
interessados.

22.12. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, 0s seguintes anexos:

Nonoai/RS, 16 de outubro de 2023.

ADRIANE PERIN DE OLIVEIRA

Prefeita Municipal

Minuta aprovada por:
Ronivaldo Cassaro
Procurador Geral
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ANEXO |

TERMO DE REFERENCIA
(Pregéo Eletrénico 007/2023)

Registro de Pregos

1. OBJETO

1.1 Aquisicdo com previsdo de entregas parceladas e Sob Demanda de Géneros
Alimenticios destinados a alimentagédo escolar da Educacgéo Infantil, Ensino Fundamental, da
Rede Municipal de Educacdo, a alimentagcdo dos usuarios que frequentam atividades do Centro
de Referéncia da Assisténcia Social (CRAS), e para alimentagédo das criangas e adolescentes
em situagdo de acolhimento no Centro Municipal de Atendimento a Crianca e ao Adolescente
Adilio Daronchi (CEMACAAD), atendendo respectivamente as necessidades da Secretaria de
Educacao, Cultura e Desporto, e da Secretaria de Assisténcia Social, conforme descrito na tabela

abaixo:
Quantidade
5 Sec. Assisténcia
= Sec. Educagéao izl otd
roduto UN =
PRE- ENSINO CEMACAA Tota
ESCOLAR | FUNDAMENTAL, | CRAS D |
E CRECHE AEE E EJA

ABACAXI PEROLA
Caracteristicas  técnicas: De primeira
qualidade, livre de defeitos, ndo murcho e de CUNIS Y Y 13 50 40
tamanho grande.
ACAFRAO EM PO
Acafrdo em p6, embalagem de 50g.
_Embgl_age[n plastica lacr_ada,_ conterldo PCT 60 100 _ ) 160
identificacdo e procedéncia, informagdes 509
nutricionais, lote e data de validade. Validade
minima de 1 ano.
ACUCAR CRISTAL
Caracteristicas Técnicas: Produto
processado da cana-de-agUcar, tipo cristal.
Apresentar-se na forma de cristais brancos ou
levemente amarelados. Nao deve apresentar
sujidade, umidade, bolor, rendimento
insatisfatério, coloragdo, misturas e peso
insatisfatério. Com teor de sacarose minimo de
99,3% p/p, admitindo umidade maxima de
0,3% p/p, sem fermentacdo, isento de PCT
sujidades, parasitas, materiais terrosos e com 5 130 150 150 50 530
detritos animais ou vegetais. kg
Embalagem: Deve estar intacta,
acondicionada em pacotes de 5 kg, em
embalagens de polietileno leitoso ou
transparente.
Prazo de Validade: Minimo de 12 meses
Data de Fabricagédo: Maximo de 60 dias.
Rotulagem: A rotulagem deve conter no
minimo as seguintes informag6es: nome e/ou
marca, identificacédo do fabricante,
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ingredientes, data de validade, peso, lote e
informacdes nutricionais.

Adocante dietético stevia

Adocante, aspecto fisico liquido, ingredientes
stevia, tipo dietético.

Embalagem: Embalado em frasco plastico | Unidade
transparente contendo 100ml do produto. de 100 1 5 5 - 11
Rotulagem: Rotulagem de acordo com as ML
normas da ANVISA.

Prazo de Validade: Validade minima 120 dias
da data de entrega do produto.

ALFACE CRESPA FRESCA

Caracteristicas: Otima qualidade, sem defeitos,
com folhas verdes sem tracos de descoloracéo
turgescente, intactas, firmes e bem
desenvolvidas. Deverdo apresentar colora¢ao
e tamanho uniformes e tipicos da variedade. Unid - 100 100 200
N&o serdo permitidos defeitos nas verduras
que afetem a sua coloragdo e a sua aparéncia,
estar livre de enfermidades e insetos, ndo estar
danificada por qualquer lesdo de origem fisica
ou mecanica que afete a aparéncia.

ALHO EM CABECA

Coloragédo branca ou roxa, cabeca redonda
firme, cheia sem brotado ou chocho, parte
exterior intacta sem presenca de deterioragao,
perfuracdo de pragas, dano mecanico ou
manchas. Dentes firmes, graidos e unidos sem
polpa exposta deve estar fresco isento de
substancias terrosas ou corpos estranhos
aderidos a superficie externa e no ponto de
consumo.

AMIDO DE MILHO

Caracteristicas Técnicas: Produto amilaceo
extraido de milho. Deve ser fabricado a partir
de matérias primas sds e limpas. Ndo podera
apresentar umidade, fermentacéo ou rango.
Ingredientes: Amido de milho.

Embalagem: Deve estar intacta, vedada, PCT
acondicionada em sacos plasticos reforcados | com 500 100 130 100 50 380
ou caixas, com peso liquido de 500 gramas. gramas
Rotulagem: A rotulagem deve conter no
minimo as seguintes informag6es: nome e/ou
marca, identificacédo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e
informacdes nutricionais.

Prazo de Validade: Minimo 12 meses.
ARROZ BRANCO TIPO 1

Caracteristicas Técnicas: longo, fino tipo 1,
isento de sujidades, parasitas, materiais
terrosos e detritos de animais ou vegetais, suas
condigcBes de uso devem estar de acordo com
a legislagao vigente.

Embalagem: 5kg cada, secundaria plastica e
resistente ou em caixas proprias para este fim,
livre de sujidades.

Prazo de Validade: Minimo 12 meses.
ARROZ INTEGRAL

Caracteristicas Técnicas: Constituido de
gréos inteiros, com umidade permitida em lei,
isento de sujidades, materiais estranhos, | PCT de
parasitas e larvas. Embalagem primaria 1 kg
atoxica, transparente, apresentando marca,
procedéncia, data de fabricagao, lote, validade,
ingredientes e informagdes nutricionais.

PCT
com 5 180 130 100 100 450

kg
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Embalagem: secundéria plastica e resistente
ou em caixas proprias para este fim, livre de
sujidades.

Prazo de validade: minimo de 6(seis) meses a
partir da data de entrega. Devera apresentar
registro no Ministério da Agricultura.

ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1
Caracteristicas Técnicas: Longo, grédos
inteiros, isento de sujidades, materiais
estranhos. Procedéncia nacional e de safra

corrente. Deve possuir data de fabricagcdo e PCT

validade. com5 200 80 10 10 300
Embalagem: A embalagem deve estar de kg

acordo com a legislagédo vigente. Embalagem

5Kg.

Prazo de Validade: Validade minima de 02
meses a contar da data de entrega.

AVEIA EM FLOCOS FINOS

Embalagem de 170 gramas. Com data de | PCT de
fabricagdo discriminada na embalagem 170 50 50 80 20 200
conforme legislagéo vigente. gramas
Prazo de Validade: Minimo 12 meses.
BANANA CATURRA

Caracteristicas Técnicas: De primeira
qualidade, frescas e sds. No ponto de
maturagdo adequados para 0 consumo e
produzido sem uso de agrotéxicos. Intactos,
com todas as partes comestiveis aproveitaveis,
cor e sabor caracteristicos. Nao deverdo estar
danificados por lesdes que afetem sua
aparéncia e utilizagdo. Isento de pontos
amarelados ou apodrecidos, livre de sujidades,
parasitas e larvas. Embalagem:
Acondicionadas em quantidade conforme
solicitagdo em embalagem de polietileno
atdxico.

BANHA DE PORCO

Sem conservantes. 100% natural, embalada
em recipiente plastico, atdxico, conter rétulo
com procedéncia, data de fabricagcdo e prazo kg - - 40 40 80
de validade produto devera obedecer aos
padrGes minimos exigidos pela legislagcdo
sanitaria vigente.

BATATA DOCE

Caracteristicas: Grauda selecionada, fresca,
de 6tima qualidade, compacta, firme, coloragéo
uniforme, aroma, cor tipicos da espécie, em
perfeito estado de desenvolvimento. ndo serdo - - - 100 50 150
permitidos danos que Ihe alterem a
conformagdo e a aparéncia. necessita estar
isenta de sujidades, parasitas, rachaduras,
cortes e perfuracdes.

BATATA INGLESA

Caracteristicas Técnicas: batata de primeira
qualidade, classe média, deve apresentar as
caracteristicas de qualidade bem formadas,
com coloracdo propria, superficie lisa, livre de
danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e
doencas, estar em perfeitas condigcbes de Kg - - 100 100 200
conservacdo e maturacdo, deve ser de
tamanho médio ou grande, produtos pequenos
ou deteriorados ndos serdo  aceitos.
Embalagem sem sacos resistentes ou em
caixas pesado e etiquetado.

KG 3000 2000 600 200 4300
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BEBIDA LACTEA — SABOR MORANGO
Caracteristicas técnicas: bebida lactea, liquido
com sabor de morango; estabilizante,
acidulante, conservante; sem amido de milho,
baixo teor de aclcar e sodio. Embalagem: | Embalag
polietileno de 1 litro. Rotulagem: a rotulagem | emde 1 - - 80 220 300
deve conter no minimo: nome e/ou marca, litro
identificacdo do fabricante, ingredientes, data
de validade, peso, lote e informacdes
nutricionais, prazo de validade: minimo de 1
més da data de fabrico: méximo de 05 dias.
BEBIDA LACTEA FERMENTADA ZERO
ACUCAR

Embalagem: 170g

Especificidades  Alimentares: 0% de
Gordura, Contém Fenilalanina, Sem Adicéo de
Acucar, Sem Colesterol, Sem Glaten, Sem
Gorduras

Sabor: Morango

BISCOITO CREAM CRACKER INTEGRAL
Ingredientes: Farinha de trigo integral, farinha
de trigo enriguecida com ferro e acido félico,
farinha integral, gordura vegetal hidrogenada,
aglcar, acUcar invertido, sal, fermentos
quimicos: bicarbonato de sédio e amoénio,
estabilizante lecitina de soja, acidulante acido
lactico e aromatizante.

Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes
de polietileno transparente (com dupla
embalagem) com peso de 400gr.

Prazo de Validade: Minimo de 06 meses
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias
Rotulagem: A rotulagem deve conter no
minimo as seguintes informagdes: nome e/ou
marca, identificacéo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e
informacdes nutricionais.

BISCOITO DE LEITE

Ingredientes: a base de: farinha de trigo/
acucar/ gordura vegetal hidrogenada/ amido de
milho/ aglcar invertido/ soro de leite/ sal
/fermento quimico.

Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes
de polietileno transparente (com dupla
embalagem) com peso de 400gr, tipo 3 em 1. PCT de
Prazo de validade: Minimo de 06 meses. 400 100 180 50 150 480
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias. gramas
Rotulagem: A rotulagem deve conter no
minimo as seguintes informagdes: nome e/ou
marca, identificacédo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e
informacdes nutricionais.

Prazo de validade: Minimo de 06 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
BISCOITO DE POLVILHO COM BATATA
DOCE (SEM ADICAO DE ACUCAR)

Pote de
170 10 20 - - 30
gramas

PCT de
400 - 30 15 15 60
gramas

Embalagem de 1kg Pcﬂ(— & 40 - - - 40
Ingredientes: Polvilho azedo, batata doce, 9
gordura vegetal de palma e sal.
BISCOITO DOCE TIPO MARIA
Ingredientes: a base de: farinha de trigo/
acucar/ gordura vegetal hidrogenada/ amido de PCT de
/r?llho/ agucgr.lnvertldo/ soro de leite/ sal 400 80 220 50 50 350
ermento quimico.
gramas

Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes
de polietileno transparente (com dupla
embalagem) com peso de 400gr, tipo 3 em 1.
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Embalagem primaria deve estar em caixa de
papeléo.

Prazo de validade: Minimo de 06 meses.
Data de Fabricagédo: Maximo de 30 dias.
Rotulagem: A rotulagem deve conter no
minimo as seguintes informag8es: nome e/ou
marca, identificacé@o do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e
informacdes nutricionais.

BISCOITO DOCE TIPO MARIA INTEGRAL
SEM LACTOSE

Ingredientes: farinha de trigo integral
enriquecida com ferro e &cido félico, farinha de
trigo enriquecida com ferro e acido fdlico,
acglicar mascavo, gordura vegetal de palma,
amido de milho, aclcar invertido, sal e
aromatizantes. Estabilizante lecitina de soja,
fermentos quimicos bicarbonato de aménio e
bicarbonato de sédio. Melhorador de farinha

. § p~ PCT de
metabissulfito de sédio.
Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes ) 8 12 ) ) 20
' ’ gramas

de polietileno transparente (com dupla
embalagem) com peso de 200gr. Embalagem
primaria deve estar em caixa de papelao.
Prazo de validade: Minimo de 06 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Rotulagem: A rotulagem deve conter no
minimo as seguintes informagdes: nome e/ou
marca, identificacéo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e
informacdes nutricionais.

BISCOITO TIPO CREAM CRACKER
Ingredientes: Farinha de trigo integral, farinha
de trigo enriguecida com ferro e acido félico,
gordura vegetal hidrogenada, acuUcar, agucar
invertido, sal, fermentos quimicos: bicarbonato
de sédio e amonio, estabilizante lecitina de
soja, acidulante &cido lactico e aromatizante.
Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes | PCT de
de polietilieno transparente (com dupla 400 250 350 350 50 1000
embalagem) com peso de 400gr. gramas
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias
Rotulagem: A rotulagem deve conter no
minimo as seguintes informagdes: nome e/ou
marca, identificacéo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e
informacdes nutricionais.

BISCOITO TIPO ROSQUINHA DE MILHO OU
Ccoco

Caracteristicas Técnicas: Biscoito ou bolacha
doce tipo rosquinha, aromatizado sabor milho

ou coco.
Ingredientes basicos: farinha de trigo | PCT de
enriquecida com ferro e &cido félico (vitamina 335 200 400 250 50 900

B9), acucar invertido, gordura vegetal, sal, | gramas
fermentos quimicos, aroma de coco ou milho.
Embalagem: saco de polietileno atdxico,
contendo 335g do produto. Rotulagem de
acordo com as normas da ANVISA.

Prazo de Validade: Minimo de 06 meses.

BROCOLIS
Caracteristicas: De primeira qualidade, colheita
recente, fresco, em estagio de

. Und - - 100 100 200
amadurecimento adequado para consumo.

Coloracéo totalmente verde. Sem sujeiras,
parasitas, larvas e defeitos que possam alterar
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Sua aparéncia. Isento de enfermidades e
danos fisicos oriundos do manuseio e
transporte.

CACAU EM PO 100 %

Caracteristicas Técnicas: Produto obtido pela
moagem da pasta de cacau parcialmente | PCT de
desengordurada, puro, ndo conter aglcar, nem 200 50 100 60 20 230
outros ingredientes em sua formulagdo, | gramas
Embalagem: pacotes 200 gramas.

Prazo de Validade: Minimo de 06 meses.
CAFE SOLUVEL GRANULADO
Ingredientes: Sabor predominante de café
arabica, admitindo-se mistura de café conilon

em até 20% e o maximo de 20% de PVA e o Pote
(gréos pretos, verdes e ardidos), tipo 500 - - 100 50 150
tradicional: gramas

Embalagem: 200 gramas, prazo de validade e
data de fabricacdo: constando data de
fabricacéo validade nos pacotes individuais.
CAFE EM PO CATEGORIA TRADICIONAL
Café torrado e moido, padrdo de qualidade
minimo  Tradicional, com as seguintes
caracteristicas:

1. Espécie: 100% café arabica

2. Bebida (sabor) do tipo intenso, bebida dura
para Melhor

3. Blend: a composicdo do produto podera
apresentar o porcentual de até 10% por quilo
de café degrdos com defeitos pretos, verdes
e/ou ardidos (PVA) e auséncia de pretos-
verdes fermentados

4. Aspecto: Graos de café dos tipos 2 a 6, da
COB - Classificacéao

5. Caracteristicas fisicas: grdos torrados e
moidos, como ponto de torra variando entre 50
e 65 pontos de Disco Agtron, ou equivalente,
correspondendo ao intervalo Médio
Moderadamente Escuro e Médio Claro

6. Caracteristicas quimicas (exigidas para cada
0/100g):

6. 1) Umidade em 5% no maximo;

6. 2) Residuo mineral fixo em 5% no maximo;
6. 3) Residuo mineral fixo, insoltvel em éacido
cloridrico a 10% v/v em 1,0% no maximo;

6. 4) Cafeina em 0,7 no minimo;

6. 5) Extrato Aquoso em 25% no minimo;
Extrato Etéreo em 8,0%,

7. Caracteristicas Organolépticas:

7. 1) Aroma caracteristico;

7. 2) Acidez baixa a moderada; 7. 3) Amargor
moderado;

7. 4) Sabor caracteristico e

equilibrado;

7. 5) Livre de sabor fermentado, mofado e de
terra;

7. 6) Baixa adstringéncia;

7. 7) Razoavelmente

encorpado;

7. 8) Qualidade Global maior que 5,5 pontos da
escala sensorial.

8. Moagem: média

9. Torragdo: moderadamente clara a
moderadamente escura

10. Validade: néo inferior a 12 (doze) meses,
devendo, no momento da entrega, ter sido
fabricado em até 02 (dois) meses

PCT 500
gramas

80 150 40 10 280
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11. Embalagem: Dupla protecéo, sendo 1° tipo
Alto Vacuo ou Véacuo Puro em pacotes de 500
gramas, e 2° Acondicionados em embalagens
externas de papelao/papel cartdo/Craft.
CALDO DE GALINHA

Ingredientes: composto de sal, amido,
glutamato, monossaédico agucar, alho, cebola,
gordura vegetal, extrato de carne da galinha.
Validade minima: 10 meses a contar da
entrega, em tablete.

Embalagem: acondicionado em caixa de papel Caixa - - 60 20 80
cartdo, contendo 06 unidades; 57 gr e suas
condigbes deverdo estar de acordo a resolucao
RDC 276/05 e suas alteragdes posteriores,
produto sujeito a verificag&o no ato da entrega
aos procedimentos administrativos
determinados pela ANVISA.

CANELA EM PO

Ingredientes: Canela em p6 fino. De cor
pardo-amarelada escuro, ou marrom claro,
com cheiro aromatico, caracteristico e sabor
caracteristico.

Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes
de 15 gramas, bem vedado.

Prazo de Validade: Minimo de 10 meses. PCT 15

Data da Fabricagdo: Maximo de 60 dias. gramas £ e ol 20 gep
Rotulagem: A rotulagem deve conter no

minimo as seguintes informagdes: nome e/ou

marca, identificacéo do fabricante,

ingredientes, data de validade, peso, lote e

informagdes nutricionais.

Prazo de validade: Minimo de 12 meses.

Data de Fabricacdo: Maximo de 45 dias.

CANELA EM RAMA

Caracteristicas Técnicas: Produto natural | PCT 12 15 35 60 20 130

selecionado. Embalagem de 12 gramas. gramas
Prazo de Validade: Minimo de 12 meses.
CANJICA DE MILHO AMARELA
Caracteristicas Técnicas: Milho em gréo,
100% natural, sem conservantes.
Ingredientes: Canjica em grao amarelo.
Embalagem: Pacote de Polietileno Atoxico,
transparente, resistente, Termossoldado, com PCT
capacidade para 500 gramas. 500 ar 80 170 60 20 330
Rotulagem: A rotulagem deve conter no 9
minimo as seguintes informag6es: nome e/ou
marca, identificacédo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso e lote.
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses
Data de Fabricacédo: Maximo de 30 dias.
CARNE BOVINA MOIDA DE PRIMEIRA
Caracteristicas técnicas: Tipo Cox&do Mole,
de primeira qualidade, congelada, com no
maximo 10% de gordura por quilo,
acondicionada em embalagem atoxica
resistente, em pacotes de 1kg com prazos de
fabricacdo e validade. Devera ser enviada a
ficha técnica do produto, contendo também o
registro do produto no Ministério da Saude
(S.I.M, CISPOA ou SIF). Entregas na sede da
Secretaria Municipal de Educagédo, conforme
solicitacdo do Setor de Alimentac&o Escolar.
CARNE BOVINA PURA (PATINHO)
Caracteristicas Técnicas: Carne de primeira
qualidade, tipo patinho - pega inteira, KG 500 800 100 400 1800
congelada, embalada em por¢cdes com média
de 1 a 2 kg, com embalagem atéxica resistente,

KG 900 1300 500 300 3000
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com prazos de fabricacdo e validade. Aspecto
proprio, cor prépria, cheiro e sabor proprio.
Deveré ser enviada a ficha técnica do produto,
contendo também o registro do produto no
Ministério da Saude (S.l.M, CISPOA ou SIF).
Entregas na sede da Secretaria Municipal de
Educacédo, conforme solicitagdo do Setor de
Alimentac&o Escolar.

CARNE SUINA

Caracteristicas Técnicas: Sem osso. Os
cortes e o preparo devem ser feitos com no
méaximo 12 horas de antecedéncia a entrega.
Produto n&o transgénico deve apresentar odor
agradavel, consisténcia firme, ndo apresentar
manchas escuras ou verdes, ndo devera estar
pegajosa, apresentar inervacdes ou gorduras KG 500 800 - 300 1600
em excesso.

Embalagem: Embalagem de polietileno
transparente. Identificacdo do produto, marca
do fabricante, validade, data da embalagem,
sif, peso, marcas e carimbos oficiais, de acordo
com as portarias de ministério da agricultura e
vigilancia sanitéria.

CEBOLA EM CABECA

Caracteristicas Técnicas: De primeira
qualidade, frescas e sds. No ponto de
maturagdo adequado para O consumo e
produzido sem uso de agrotdxicos. Intactos,
com todas as partes comestiveis aproveitaveis,
cor e sabor caracteristicos. Ndo deverdo estar
danificados por lesdes que afetem sua
aparéncia e utilizagdo. Isento de pontos
amarelados ou apodrecidos, livre de sujidades,
parasitas e larvas. Embalagem:
Acondicionadas em quantidade conforme
solicitacdo em embalagem de polietileno
atéxico.

CHA

Caracteristicas Técnicas: caixinha de 16
gramas com 10 saquinhos. Sabores:
camomila, cidreira, erva-doce, hortela e maca.
CHOCOLATE EM PO

Caracteristicas Técnicas: chocolate em p0,
solavel enriquecido com vitaminas.
Embalagem: com 1 quilo com identificacéo do Pct - - 60 20 80
produto marca do fabricante, prazo de validade
e peso liquido. O Produto devera ter registo no
Ministério da Saude.

CHOCOLATE GRANULADO

Caracteristicas Técnicas: Chocolate granulado
sabor chocolate, composto basico de aglcar e
cacau. O produto deverd ser elaborado de
acordo com o regulamento técnico para
condicdes higiénico-sanitarias e de boas
praticas de fabricagdo para estabelecimentos
elaboradores/industrializadores de alimentos.
Validade: no minimo 6(seis) meses a partir da
data de fabricagdo. Embalagem: a embalagem
primaria plastica hermeticamente fechada e
téxica, contendo 1 quilo.

COCO RALADO EM FLOCOS SEM ACUCAR
100GR

Produto elaborado a partir de coco maduro, Pct 100
obtido da secagem e/ ou desidratacdo e - - 80 20 100
laminacdo, considerados seguros para a or
producdo do alimento branco, puro, sem
qualguer adicdo. Deve ser isento de impurezas

KG 350 500 400 100 1350

Cx = s - 250 250

Pct : - 60 20 80
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ndo conter aclcar. O produto devera ser
elaborado de acordo com o regulamento
técnico para condigdes higiénico- sanitarias e
de boas praticas de fabricagdo para
estabelecimentos
elaboradores/industrializadores de alimentos.
Validade: no minimo 10 (dez) meses a partir da
data da entrega. Embalagem: a embalagem
primaria do produto dever4 ser papeis
laminados, resistentes, termossoldado, com
capacidade 100 gramas (cem gramas do
produto). A embalagem secundaria do produto
devera ser caixa de papeldo reforgcada, que
resista as condig@es rotineiras de manipulagéo,
transporte e armazenamento com as abas
superiores e inferiores lacradas com fita
adesiva plastificada.

COLORAU

Caracteristicas Técnicas: (urucum) po6 fino,
homogéneo, coloracédo vermelho intensa.
Embalagem: plastica com 500 g, com
identificag@o do produto, marca do fabricante,
prazo de validade e peso liquido. O produto
devera ter registro no Ministério da Agricultura
e/ou Ministério da Saude

COUVE FLOR

Fresca, com folhas brilhantes, lisas e vigosas,
tamanho médio a grande, cabegas firmes e Und - - 30 20 50
sem areas escuras, com maturagdo uniforme e
colorac@o amarelada, sem manchas de fungos.
COXA E SOBRE COXA DE FRANGO
Caracteristicas Técnicas: Congelada a
temperatura de - 18°c ou inferior, com
tolerancia de -12°c. Aspecto préprio, nado
amolecido, nem pegajoso, cor, cheiro e sabor
préprio, com auséncia de sujidades.
Embalagens individualizadas em pacotes de
polietileno. O transporte devera preservar as
caracteristicas do alimento congelado.
Embalagem: na embalagem deve constar data
de embalagem/validade, peso, sif, marcas e
carimbos oficiais, de acordo com as portarias
do ministério da agricultura e vigilancia
sanitéria.

CRAVO DA INDIA

Embalagem de polietileno transparente
contendo 12 gramas de produto, deve constar
data e fabricacéo e validade, néo devera conter Pct - - 40 10 50
umidade, odor desagradavel, bolor e sujidades,
validade minima de 06 (seis) meses a partir da
data de entrega do produto.

CREME DE LEITE

Ingredientes: Creme de leite padronizado a
17% de gordura, leite em po6 desnatado,
espessantes carragena, carboximetilcelulose
sédica e alginato de sédio e estabilizantes
citrato de sodio e celulose microcristalina.
Temperatura de estocagem: Temperatura
ambiente. Caixa
Embalagem: Deve estar intacta, em potes de 200G
polietileno, com peso liquido de 200gr.

Prazo de Validade minimo: 4 meses.
Rotulagem: A rotulagem deve conter as
seguintes informacdes: nome e/ou marca,
identificacdo do fabricante, ingredientes, data
de validade, peso, lote e informacdes
nutricionais.

Pacote
de 500 100 120 20 10 250
gramas

KG 1300 1700 400 400 3100

50 150 200 100 500
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DOCE DE FRUTAS

Doce de frutas- de primeira qualidade,
produzido de acordo com as boas préaticas de
manipulacéo de alimentos. Sabores que seréo
aceitos: Morango, goiaba, uva e abobora.
Ingredientes: fruta e agctcar. Embalagem: deve
estar intacta, em potes de polietileno, com peso
liquido de 400 gr. Prazo de validade: minimo as
seguintes informagdes: Nome e/ ou marca,
identificac@o do fabricante. Ingredientes, data
de validade, peso, lote e informacgao
nutricionais.

DOCE DE LEITE

Ingredientes: Leite, aglcar, glicose de milho e
bicarbonato de sddio.

Temperatura de estocagem: Temperatura
ambiente.

Embalagem: Deve estar intacta, em potes de Pote
polietileno, com peso liquido de 400gr. 400 - 120 60 20 200
Prazo de Validade minimo: 4 meses. gramas
Rotulagem: A rotulagem deve conter as
seguintes informacdes: nome e/ou marca,
identificacdo do fabricante, ingredientes, data
de validade, peso, lote e informacdes
nutricionais.

ERVA DOCE (SEMENTE)

Erva doce semente, embalagem de 50g.
Embalagem plastica lacrada, contendo
identificacdo e procedéncia, informagdes
nutricionais, lote e data de validade. Validade
minima de 1 ano.

ERVILHA CONGELADA

Ervilha congelada, embalagem de 300g
embalado a vacuo.

Embalagem: Deve estar intacta, ndo rasgada,
estufada ou danificada.

Prazo de Validade: Minimo de 06 meses
Data da Fabricacdo: Maximo de 30 dias
EXTRATO DE TOMATE

Produto simples concentrado, preparado com
frutos maduros, escolhidos, sdos, se pele e
sementes, isento de fermentagbes e nao
indicar processamento defeituoso, podera
conter os ingredientes tomate, aglcar e sal,
devera estar isento de sujidades, parasitas,
larvas e detritos animais e vegetais.
Aparéncia: massa espessa, cor vermelha,
Odor: préprio do tomate. Sabor: caracteristico,
solidossoluveis naturais de tomate minimo de
6% de acordo com RDC N° 272/2005,
Anvisa/MS. O produto devera ser elaborado de
acordo com o regulamento técnico para
condicBes higiénico-sanitarias e de boas Pct - - 150 50 200
praticas de fabricacdo para estabelecimentos
elaboradores/industrializadores de alimentos.
Validade: no minimo 10(dez) meses a partir da
data de entrega. Embalagem: embalagem
priméaria tipo sache, lata ou tetra pack de 350
gramas. A embalagem secundaria do produto
devera ser caixa de papeldo, com abas
superiores e inferiores lacradas com fita
adesiva, adequada ao  empilhamento
recomendado resistente a danos durante o
transporte  armazenamento, garantido a
integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade. Considerar-se-a imprépria
para consumo, a embalagem defeituosa ou

Pt - - 40 10 50

PCT 509 20 100 20 10 150

PCT

300g 70 130 40 20 260

Pagina | 26

(54) 3362-1270 nonoadi.rs.gov.br
Rua Padre Manuel Gomez Gonzalez, 509, Centro, 99600-000 - Nonoai-RS




PREFEITURA

NONOA

GESTAO 2021/2024

\ =
NONOAI - RS
A"

jousoios ~SSINAIZ=wo0eess0

TRABALHO DE RESULTADO PARA SERVIR VOCE

inadequada, que exponha o produto a
contaminacao e /ou deterioracéo.

FARINHA DE MILHO MEDIA

Caracteristicas Técnicas: Farinha de milho; de
12 qualidade, média, do grdo de milho moido;
de cor amarela; com aspecto cor, cheiro e
sabor proprios; com auséncia de umidade,
fermentagdo, ranco; isento de sujidades,
parasitas e larvas. Sem gluten.

Ingredientes: Farinha de milho enriquecida
com ferro e &cido félico.

Embalagem: Deve estar intacta, vedada,
acondicionada em sacos plasticos reforgados Pacote
ou caixas, com peso liquido de 500gr. de 1 KG
Embalagem: Deve estar intacta, vedada,
acondicionada em sacos plasticos reforcados
ou caixas, com peso liquido de 500gr.
Rotulagem: A rotulagem deve conter no
minimo as seguintes informagdes: nome e/ou
marca, identificacéo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e
informagdes nutricionais.

Prazo de Validade: Minimo de 4 meses

Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias
FARINHA DE TRIGO ESPECIAL

Pacote 5 kg de polietileno ou de papel. Produto
livre de sujidades, parasitas e larvas. Produto
obtido a partir de cereal limpo desgerminado,
sdos e limpos. Nao podendo ser Umido,
fermentado ou rangoso. Com aspecto em p6
fino, cor branca ou ligeiramente amarelada,
cheiro e sabor proprio do produto. Validade de
12 meses a partir da data de entrega do
produto.

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL FINA
Caracteristicas técnicas: Farinha de trigo
Integral Fina.

Embalagem: Deve estar intacta,
acondicionada em pacotes bem vedados de 1
kg conforme solicitagdo da Secretaria de
Educagao.

Prazo de Validade: Minimo de 04 meses Pacote
Data da Fabricagdo: Maximo de 20 dias de 1 KG
Rotulagem: A rotulagem deve conter no
minimo as seguintes informagdes: nome e/ou
marca, identificacéo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e
informacdes nutricionais.

Entrega: Mensal conforme Solicitagdo da
Secretaria de Educacéo.

FEIJAO PRETO

Feijdo da classe Preto. Tipo 1. Nao deve
apresentar insetos, carunchos e odores nao
caracteristicos. Que ndo haja presenca de
sujidades e materiais terrosos ou pedregulhos,
nem misturas de distintas classes de feijao na
mesma embalagem. De acordo com a
resolugdo 12/78 da CNNPA. A embalagem
deve ser bem fechada, ser resistente, ser livre
de perfuracdes e sujidades. N&o deve
apresentar insetos, carunchos e odores néo
caracteristicos. Que ndo haja presenca de
sujidades e materiais terrosos ou pedregulhos,
nem misturas de distintas classes de feijao na
mesma embalagem. A embalagem deve SER
BEM FECHADA E RESISTENTE, ser livre de
perfuracdes e sujidades. A embalagem deve

350 450 40 40 880

PCT
com5 80 120 150 50 400
KG

Pacote

de 1 kg 250 350 30 120 750
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ainda ser atoxica e transparente, ndo sendo
permitido o uso de saco ou sacolas de material
reciclado. O produto deve ser acondicionado
em embalagens individuais de um quilo, e
embalagem secundaria em fardos de trinta
quilos. A embalagem deve estar bem fechada
e ser resistente. A embalagem individual
devera conter externamente todos os dados
dos produtos como: nome do fornecedor; data
de fabricacéo; validade e local de origem.
FERMENTO BIOLOGICO SECO
Ingredientes: saccharomyces cerevisiae e
emulsificante monoestearato de sorbitana.
Embalagem: 125 gramas.

Prazo de validade: 2 anos a partir da data de
fabricacéo.

FERMENTO EM PO QUIMICO

Ingredientes: Amido de milho ou fécula de
mandioca, fosfato monocélcico, bicarbonato de
sédio e carbonato de célcio.

Embalagem: Deve estar intacta, em latas de
flandres ndo  apresentando  ferrugem,
amassamento ou vazamento, contendo 100
gramas.

Prazo de Validade: Minimo de 06 meses
Data da Fabricacdo: Maximo de 30 dias

FILE DE PEITO DE FRANGO
Caracteristicas Técnicas: congelado, nao
temperado, isento de aditivos ou substancias
estranhas que sejam impréprias para o
consumo e que alterem suas caracteristicas
naturais (fisicas, quimicas e organolépticas).
Embalagem: devera ser acondicionada em
embalagem primaria constituida de plastico
atoxico transparente, isenta de sujidades e ou
acdo de microrganismos, devidamente selada,
com especificac@o de peso, validade, produto
e marca/procedéncia. Validade a vencer de no
minimo 3 meses a partir da entrega. Pacote de
1KG.

GELEIA 0 ADICAO DE ACUCAR
Caracteristicas  técnicas:  Desenvolvida
especialmente para o publico com dietas de
restricdo de acucar, gliten e leite. Contendo | Pote de
pedacos da propria fruta. No sabor: frutas 230 - 4 - - 4
vermelhas, morango e uva. gramas
Embalagem: contendo marca, producéo,
prazo de validade e rotulagem nutricional. Pote
de 230 gramas.

GOMA DE TAPIOCA

Embalagem plastica contendo 1 kg.

Massa Pronta para Tapioca obtida através de PCT
um processo de hidratagdo. A massa pronta 80 - 30 - 110

Unidade
de 125 - 100 130 20 250
gramas

Pote
100 100 200 80 20 400
gramas

KG 200 200 200 200 800

. 1 kg
para o0 preparo sem a necessidade de
peneiramento. Sem gluten, derivados da soja e
derivados do leite.
IOGURTE 0% LACTOSE - SABOR
MORANGO
Caracteristicas Técnicas: logurte
parcialmente desnatado com polpa de
morango 0% lactose. Pote
Ingredientes: Leite pasteurizado, acuUcar, 165 40 60 - - 50

preparado de morango (agucar cristal, polpade | gramas
morango, espessante carboximetilcelulose,
aroma idéntico ao natural de morango,
acidulante &cido lactico, corante artificial
vermelho bordeaux e conservante sorbato de
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potéssio), estabilizante pectina, amido
modificado e), amido de milho, estabilizante /
espessante (gelatina, amido e goma guar),
enzima lactase, aroma idéntico ao natural de
morango, corante carmim de cochonilha e
fermento lctico.

Embalagem: Embalagem contendo 165 gr. A
embalagem deve estar intacta, sem apresentar
perfuragdes ou vazamento.

Prazo de Validade: Minimo de 30 dias.

Data de Fabricagdo: Maximo de 10 dias
Rotulagem: A rotulagem deve conter no
minimo as seguintes informagdes: nome e/ou
marca, identificacéo do fabricante,
ingredientes, data de validade, data de
processamento, carimbo de inspecéo estadual
ou federal, peso, lote e informagdes

nutricionais.

IOGURTE

Embalagem: 850ml Embalag

Especificidades Alimentares: logurte liquido.

Prazo de validade de no minimo 30 dias, a gg‘oﬂﬁ L0 100 ) ) 150

contar da data de entrega.

Sabor: Morango

LEITE CONDENSADO

Leite condensado

Caracteristicas técnicas: embalagem 395
gramas em caixa cartonada ou em lata, de 12
qualidade, validade até 12 meses.
Embalagem: a embalagem devera conter Un - - 250 50 300
externamente os dados de identificacao,
procedéncia, informagdo nutricional, nimero
de lote, data de validade, quantidade do
produto, nimero do registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecao.
LEITE EM PO DESNATADO

Caracteristicas  Técnicas: Embalagem
aluminizada de 400g, de preparo instantaneo
com baixo teor de gordura, validade até 4

meses. PCTE
Embalagem: A embalagem devera conter DE 20 20 - - 40
externamente os dados de identificacao, 400G

procedéncia, informag&o nutricional, nimero
de lote, data de validade, quantidade do
produto, nimero do registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecao
LEITE EM PO INTEGRAL

Leite em pé integral instantaneo enriquecido
com vitaminas e sais minerais (VIT A, D, C B1,
B2, B6, B12, H, PP). Acido félico e minerais:
Ferro, iodo e zinco. Nao deve conter glaten.
Rendimento médio deve ser de 26g (2 colheres
de sopa) para 200 ml de agua. O produto
deverd ser elaborado de acordo com o
regulamente técnico para condigdes higiénico-
sanitarias e de boas praticas de fabricacao
para estabelecimentos elaboradas/ Pcte - - 80 20 100
industrializadores de alimenteis. Prazo de
validade: 12 (doze) meses a partir da data de
entrega do produto devera ser elaborado de
acordo com o regulamento técnico para
condi¢Bes higiénico-sanitarias de boas praticas
de fabricacdo para  estabelecimentos
elaboradores/ industrializadores de alimentos.
Prazo de validade: 12 (doze) meses a partir
da data de entrega do produto. Embalagem:
embalagem primaria de plastico metalizado,
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atoxico, resistente, hermeticamente fechada
por termos soldagem n vertical e horizontal de
1 quilo. Embalagem secundéaria de caixas de
papeléo de até 10 quilo.

LEITE INTEGRAL

Caracteristicas Técnicas: Embalagem 1 I
Leite de vaca, sem adulteracdes, integral, com
minimo de 3% de gordura ou teor original,
liquido, cor branca, odor e sabor
caracteristicos, acondicionado em embalagem
longa vida UHT/ UAT (ultra alta temperatura),
em caixa cartonada, de 1 litro, validade até 4 LITRO 4500 2500 600 200 6800
meses.

Embalagem: A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacao,
procedéncia, informacdo nutricional, nimero
de lote, data de validade, quantidade do
produto, nimero do registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecao.
LEITE ZERO LACTOSE

Caracteristicas Técnicas: Leite em pb,
origem de vaca, teor gordura integral,
solubilidade instantaneo, tipo restricdo de
lactose

Ingredientes: Leite integral, enzima lactase,
emulsificante lecitina de soja, ndo contém
glaten.

Embalagem: Lata de 380 gramas.
Rotulagem: A rotulagem deve conter no
minimo as seguintes informagdes: nome e/ou
marca, identificacé@o do fabricante,
ingredientes, data de validade, data de
processamento, carimbo de inspecéo estadual
ou federal, peso, Ilote e informacdes
nutricionais.

LIMAO GALEGO

Caracteristicas Técnicas: tipo galego,
tamanho, cor e conformagao uniforme, bem
desenvolvido e maduro, com polpa intacta e
firme, ndo murcho, sem danos fisicos oriundos
do manuseio e transporte.

Embalagem: O produto deve estar embalado
em sacos resistentes ou em caixas, pesado e
etiquetado conforme Solicitagdo da Secretaria
de Educacao.

LINGUICA CARNE SUINA

Linguica de carne suina (pernil), entregue
congelada, de primeira qualidade, em gomos
uniformes e padroados, sem pimenta.
Embalagem: deverd ser acondicionada em
embalagem primaria constituida de plastico
atéxico transparente, isenta de sujidades e ou
acao de microrganismos em pacotes de 1 quilo,
conforme pedido, devidamente selada, com
especificacdo de peso, validade a vencer de
minimo 03 meses contados a partir da data de
entrega.

MACA FUJI

Caracteristicas Técnicas: tipo Fuji, tamanho,
cor e conformacao uniforme, bem desenvolvida
e madura, com polpa intacta e firme, sem
danos fisicos oriundos do manuseio e
transporte.

Embalagem: O produto deve estar embalado
em sacos resistentes ou em caixas, pesado e
etiquetado conforme Solicitagdo da Secretaria
de Educacéo.

LATA 20 50 3 3 50

KG 50 100 20 10 180

Kg ’ - - 50 50

KG 2000 1200 300 200 3500
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MACA GALA

Caracteristicas Técnicas: tipo gala, tamanho,
cor e conformacgao uniforme, bem desenvolvida
e madura, com polpa intacta e firme, sem
danos fisicos oriundos do manuseio e
transporte.

Embalagem: O produto deve estar embalado
em sacos resistentes ou em caixas, pesado e
etiquetado conforme Solicitagdo da Secretaria
de Educacéao.

MACARRAO (TIPO PARAFUSO, PENNE OU
GRAVATA)

Ingredientes: Sémola de trigo rica em ferro e
acido félico, ovos e corante natural de urucum
e circuma.

Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes
de polipropileno bem vedados, com peso PCT
liquido de 500gr. com 500 800 1200 50 150 1800
Prazo de Validade: Minimo de 12 meses gramas
Data de Fabricagdo: Maximo de 60 dias
Rotulagem: A rotulagem deve conter no
minimo as seguintes informagdes: nome e/ou
marca, identificacéo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e
informacdes nutricionais.

MACARRAO ALFABETO

Caracteristicas Técnicas: Macarrdo com
ovos e vitaminas c/ formato de letras do
alfabeto. Nao devera apresentar sujidade,
bolor ou mancha.

Ingredientes: Sémola de trigo rica em ferro e
acido fdlico, ovos e corante natural de urucum
e circuma.

Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes
de polipropileno bem vedados, com peso
liquido de 500gr.

Prazo de Validade: Minimo de 10 meses
Data de Fabricagdo: Maximo de 60 dias
Rotulagem: A rotulagem deve conter no
minimo as seguintes informagdes: nome e/ou
marca, identificacédo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e
informacdes nutricionais

MACARRAO CABELO DE ANJO
Caracteristicas Técnicas: Massa de sémola
com ovos. Nado deverd apresentar sujidade,
bolor, mancha ou fragilidade a pressao dos
dedos.

Ingredientes: Sémola de trigo rica em ferro e
acido fdlico, ovos e corante natural de urucum
e circuma.

Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes
de polipropileno bem vedados, com peso
liguido de 500gr.

Prazo de Validade: Minimo de 10 meses
Data de Fabricagdo: Maximo de 60 dias
Rotulagem: A rotulagem deve conter no
minimo as seguintes informag6es: nome e/ou
marca, identificacédo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e
informacdes nutricionais.

MACARRAO PARAFUSO INTEGRAL
Ingredientes: Farinha de trigo integral
enriquecida com ferro e acido fdlico.
Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes
de polipropileno bem vedados, com peso
liquido de 500gr.

KG 800 - 300 200 1300

PCT
com 500 200 - - 50 250
gramas

PCT
com 500 250 80 - 60 510
gramas

PCT
com 500 - 20 - - 20
gramas
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Prazo de Validade: Minimo de 12 meses
Data de Fabricagdo: Maximo de 60 dias
Rotulagem: A rotulagem deve conter no
minimo as seguintes informagdes: nome e/ou
marca, identificacéo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e
informacdes nutricionais.
MAMAO FORMOSA
Caracteristicas Técnicas: Maméo Formosa.
O mamaéo devera ser de tamanho médio, ter
entre 1,5 a 2,5 kg por unidade, ser livre de
danos fisiolégicos pragas e doengas. Estar em
perfeitas condigcbes de conservacdo e
maturidade, sua coloragdo devera ser de verde
para amarelo/alaranjado. Produto muito verde,
muito maduro, danificado ou deteriorado n&o
sera aceito.
Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em caixa de papeldo, pesado
MANDIOCA DESCASCADA
Caracteristicas Técnicas:  Aipim/mandioca
descascada: tipo mandioca, espécie comum,
branca, livres de umidade externa, terra e
residuos de fertilizantes. kg - - 50 50 100
Embalagem: Em pacotes de 1 quilo, em
plastico descartaveis transparentes e contendo
etiqueta com: Nome do produtor, data de
descascamento e validade.
MANGA
Caracteristicas Técnicas: De primeira
qualidade, frescas e s&s. No ponto de
maturagdo adequado para O consumo e
produzido sem uso de agrotéxicos. Intactos,
com todas as partes comestiveis aproveitaveis,
cor e sabor caracteristicos. Nao deverao estar
danificados por lesdes que afetem sua
aparéncia e utilizagcdo. Isento de pontos
amarelados ou apodrecidos, livre de sujidades,
parasitas e larvas.
Embalagem: Acondicionadas em quantidade
conforme solicitagdo em embalagem de
polietileno atéxico.
MARGARINA
Caracteristicas técnicas:
Margarina com sal pote até 500 gr. Livre de
gorduras trans, oriunda de dleo vegetal
comestivel contendo vitaminas, agucar e
cloreto de sédio dentro dos padrbes legais. Pt - - 80 20 100
Composicdo centesimal aproximada devera
ser: lipidios 65 a 80% 45,0 MCG de vitamina A.
Embalagem: priméaria devidamente rotulada
conforme legislacdo vigente. O produto deve
ter registro no SIF.
MILHO CONGELADO
Milho verde congelado, embalagem de 300g
embalado a véacuo. PCT
Embalagem: Deve estar intacta, ndo rasgada, 300 150 150 80 20 400
e 9
estufada ou danificada.
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses
Data da Fabricacdo: Maximo de 30 dias
MILHO PARA PIPOCA
Caracteristicas Técnicas: milho em grao,

KG 450 120 200 100 800

KG 1500 800 200 100 2300

100% natural, sem conservantes. pCT 100 200 80 20 400
: g ) = 5009

Ingredientes: Milho para pipoca em gréo

amarelo.
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Embalagem: Pacote de Polietileno Atoxico,
transparente, resistente, Termossoldado, com
capacidade para 500 gramas.

Rotulagem: A rotulagem deve conter no
minimo as seguintes informag8es: nome e/ou
marca, identificacéo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso e lote.
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias
MORANGA CABOTIA

Madura de 12 qualidades em defeitos, intacta,
firme e bem desenvolvida, livre de
apodrecimentos ou parasitas.

NATA

Creme de leite pasteurizado. Fabricada a partir
de matérias primas sds e limpas, devera
apresentar aspecto e cheiro caracteristico, livre
de sujidades e substancias nocivas.
Embalagem: 300 g cada unidade.

Data de validade: minima 15 dias a contar a PT - - 30 20 50
partir da data de entrega. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacao,
procedéncia, informacgdo nutricional, nimero
de lote, data de validade, qualidades do
produto, nimero do registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA.

OLEO DE SOJA

Caracteristicas Técnicas: Oleo obtido de
matéria-prima vegetal em bom estado
sanitario. Deve estar isento de substancias
estranhas a sua composicdo e isento de
impurezas a 25°C, ter aspecto limpido, cor e
odor caracteristicos.

Ingredientes: Oleo de soja, antioxidantes
TBHQ e Acido citrico. Garrafa
Embalagem: Deve estar intacta, em com 450 500 350 150 1400
embalagem PET transparente, atdxica, nao 900ml
apresentando amassamento ou vazamento;
com contetdo de 900 ml.

Prazo de Validade: Minimo de 12 meses
Data de Fabricagdo: Maximo de 60 dias
Rotulagem: A rotulagem deve conter no
minimo as seguintes informagdes: nome e/ou
marca, identificacédo do fabricante,
ingredientes, data de validade e lote.
OREGANO DESIDRATADO

Caracteristicas ~ Técnicas: Deve  ser
constituido de folhas sas, Ilimpas e
desidratadas, apresentar coloragdo verde
pardacenta, aspecto, cheiro e sabor
caracteristico.

Ingredientes: Orégano desidratado.
Embalagem: Deve ser acondicionado em saco | PCT 100
de polietileno transparente, atoxico, resistente | gramas
e hermeticamente vedado, contendo 100gr.
Rotulagem: A rotulagem deve conter no
minimo as seguintes informagdes: nome e/ou
marca, identificacéo do fabricante,
ingredientes, data de validade e lote. Prazo de
Validade: Minimo de 6 meses

Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias
OVOS DE GALINHA VERMELHOS
Caracteristicas Técnicas: Ovo classe A,
integro, sem manchas ou sujidades, tamanho Dz 600 400 200 100 1100
uniforme, proveniente de avicultor com
inspecao oficial. Deve apresentar casca lisa,

Kg > = 20 10 30

50 70 20 10 150
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pouco porosa, resistente e formato
caracteristico.

Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em caixa fechada contendo 12
unidades.

Prazo de Validade: Minimo de 20 dias

Data da Fabricagdo: Maximo de 5 dias

A rotulagem deve conter no minimo as
seguintes informagdes: nome e/ou marca,
identificac@o do fabricante, ingredientes, data
de validade, peso, lote e informacdes
nutricionais.

PIMENTA PRETA EM PO

Pimenta do reino pura em p6, embalagem de
259.

Embalagem plastica lacrada, contendo | PCT 25¢g 20 60 - - 80
identificacdo e procedéncia, informagdes
nutricionais, lote e data de validade. Validade
minima de 1 ano.

POLVILHO AZEDO

Embalagem: pacote com 500 gramas.
Caracteristicas Técnicas: polvilho azedo, tipo
1, contendo identificacdo e procedéncia,
informagdes nutricionais, lote e data de
validade.

POLVILHO DOCE

Embalagem: pacote com 500 gramas.
Caracteristicas Técnicas: polvilho doce, tipo
1, contendo identificagdo e procedéncia,
informagBes nutricionais, lote e data de
validade.

PRESUNTO COzIDO SEM CAPA DE
GORDURA

Embalagem: cartela de 200 gramas.
Conservacao: resfriado.

Ingredientes:  Registro no MAPA n°
0107/2183: pernil suino, agua (24,18%), sal,
proteina de soja (2%), aroma natural
defermentado, agucar, espessante: carragena
(INS 407), estabilizante: tripolifosfato de sodio
(INS 451i),

antioxidante: eritorbato de sédio (INS 316),
realcador de sabor: glutamato monossédico
(INS 621), corante natural: carmim de
cochonilha (INS 120), conservante: nitrito de
sédio (INS 250), aroma idéntico ao natural de:
cravo, canela, pimenta-vermelha, noz-
moscada, limdo, laranja, gengibre e paprica.
Registro no MAPA n° 0046/450: Pernil suino,
agua, sal, aroma natural de fermentado,
proteina de soja, acglcar, espessante:
carragena (INS 407), estabilizante:
tripolifosfato de sédio (INS 451i), realgcador de
sabor: glutamato monossédico (INS 621),
antioxidante: eritorbato de sédio (INS 316),
corante natural: carmim de cochonilha (INS
120), conservante: nitrito de sédio (INS 250) e
aromas idénticos aos naturais de cravo, louro e
pimenta malagueta.

QUEIJO MUCARELA FATIADO

Embalagem: cartela de 150 gramas.
Conservacao: resfriado. Ingredientes: leite
pasteurizado, sal, estabilizante: cloreto de
célcio (INS 509), enzima coagulante, fermento
lacteo e conservador: natamicins (INS 235).
QUEIJO RALADO Pct - - 150 50 200

Pacote
de 500 200 200 100 20 470
gramas

Pacote
de 500 - 50 100 20 170
gramas

Cartela
de 200 150 250 500 100 950
gramas

Ct - - 600 200 800
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Queijo ralado tipo parmeséo, validade de 6
meses a contar da data de entrega.
Embalagem com 50 gr.

REFRIGERANTE

Composto de extrato de guarana, &agua
gaseificada, aclUcar sendo permitindo 0,02G a
0,2 G de extrato de semente de guarand, isento
de corantes artificiais, livre de sujidades,
parasitas e larvas, acondicionado em garrafas Fardo - - 180 20 200
“PET” com tampa de rosca contendo 2 litros de
cada 36% de carboidrato numa porcéo de 350
ml. Fardo com 8 unidades de 2 litros cada
validade minima de 6 (seis) meses na data da

entrega.

REPOLHO

Folhas verdes, frescas, sem tracos de

descoloracéo, ressecamento ou queimaduras. Und 120 200 20 30 50

Livres de folhas sujas de terra, com auséncia
de insetos e residuos de fertilizantes.

SAGU

Sagu/fécula de mandioca, formato pérola,
embalado em pacotes plasticos resistentes de
500 gramas. Estar isento de mofo, odores
estranhos ou qualquer substéancia nociva. No
seu rétulo deve conter informagéo nutricional,
prazo de validade visivel e lote validade ndo
inferior a 1 ano da data de entrega.

SAL REFINADO

Ingredientes: Sal refinado iodado.
Embalagem: Deve estar intacta, de polietileno
transparente com 1kg.

Prazo de Validade: Minimo de 06 meses Pacote
Data da Fabricagdo: Maximo de 60 dias de 1 KG
Rotulagem: A rotulagem deve conter no
minimo as seguintes informag6es: nome e/ou
marca, identificacé@o do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso e lote.
SALSICHA

Caracteristicas Técnicas:

Resfriada, embalagem 500 gr: A embalagem
deverd conter externamente os dados de
identificacéo, procedéncia, informacéo
nutricional, nimero de lote, data de validade,
quantidade do produto, nimero do Registro no Pc - - 100 50 150
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo
de inspecao. Devera ser transportada em carro
resfriado ou caixas de isopor conforme
legislacé@o vigente. Data de validade de no
minimo 2 (dois) meses a contar da data de
entrega da mercadoria.

SUCO INTEGRAL DE UVA

Suco de uva tinto integral, isento de aditivos
quimicos, com registro no ministério da
agricultura, embalagem de 1 litro, rétulo de
identificacéo e prazo de validade de no minimo Litro - - 100 50 150
6 meses a contar da data de entrega. Bebida
pronta para 0 consumo sem necessidade de
conservar sob refrigeragdo. Embalagem
primaria: caixa tetra pak longa vida.
TEMPERO VERDE

Folhas verdes, frescas, sem tragos de
descoloracéo, ressecamento ou queimaduras.

Pacote
de 500 - - 30 20 50
gramas

150 190 . 70 450

Sendo composto por cebolinha e salsa. Livres Mago ) ) 30 20 50
de folhas sujas de terra, com auséncia de

insetos e residuos de fertilizantes.

TOMATE kg - - 250 50 300
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Caracteristicas  técnicas; de  primeira
qualidade, frescas e s&s. No ponto de
maturagdo adequados para consumo e
produzidos sem uso de agrotdxicos. Intactos,
com todas as partes comestiveis aproveitaveis,
cor e sabor caracteristicos. Ndo deverdo estar
danificados por lesdes que afetem sua
aparéncia e utilizagdo. Isento de pontos
amarelados ou apodrecidos, livre de sujidades,
parasitas e larvas. Embalagem:
acondicionadas em quantidade conforme
solicitacdo em embalagem de polietileno
atdxico.

VINAGRE DE VINHO TINTO

Caracteristicas Técnicas: Acidez maxima de
4% por embalagem. Embalagem primaria pet
de 750ml. Embalagem secundaria em caixas
de papeldao. Produto natural, fermentado | Garrafa
acético de vinho metabissufito de potassio, | 750 ml
isento de corantes artificiais, acidos organicos
e minerais estranhos. Data de fabricacdo na
embalagem. Validade minima de 6 meses a
partir da data de entrega do produto.

2. DA JUSTIFICATIVA

80 160 100 50 390

2.1. O Municipio de Nonoai, para executar suas atividades e programas nas areas da
educacdo e da assisténcia social, necessita adquirir géneros alimenticios. A aquisicdo faz
necessaria para atender as demandas semanais e mensais.

2.2. Estando o Municipio em plena tarefa de prestacao de servigos publicos a populacao
com o objetivo maior de atender os programas de governo e a populagédo, torna-se indispenséavel
a contratacdo da aquisi¢cao do objeto deste procedimento.

2.3. A contratacdo objetiva atender as necessidades operacionais dos servi¢os publicos.
Assim, considerando todos os aspectos, ha a necessidade da contratacdo descrita, sendo 0s
géneros alimenticios indispensaveis o atendimento ao interesse publico.

3. DO FORNECIMENTO

3.1. Os itens deverdo ser entregues conforme necessidade e solicitagdo do(a)
responsavel pelo Departamento de Merenda e/ou da Secretaria de Assisténcia Social, em
compatibilidade as especificagbes do Edital e de seus Anexos, sendo vedada a troca de marca
ou produto, sem prévia solicitacdo da CONTRATADA, e a devida AUTORIZACAO do setor
responsavel.

4. LOCAL E PRAZO DE ENTREGA

4.1. O prazo de entrega nao podera ser superior a 72 (setenta e duas) horas, a contar
do recebimento da data do pedido de fornecimento.

4.2. A entrega do objeto serd previamente agendada, e feita de forma parcelada de
acordo com as necessidades da administracao.
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4.3. Local da entrega:

4.3.1. As entregas deverao ser feitas nos seguintes locais:

a) Secretaria de Educacéo, Cultura e Desporto:

- EMEI Avelino Mattiello — Rua Rui Barbosa, n°® 1250, Bairro Stela Matutina;
- EMEI Andorinhas — Rua 12 de Outubro, n°® 395, Bairro Operario;

- EMEI V6 Brasil — Rua Vo6 Brasil, n° 55, Bairro Brasil;

- EMEF Jair de Moura Calixto — Rua Oliveira Lima, n° 16, Bairro Centro;

- EMEF Ofrésio Ribeiro de Mello — BR 406, Linha Tope da Serra;

- APAE — Rua José Luiz de Moura, n°® 500, Bairro Centro; e

- Departamento de Merenda — Rua Padre Manoel Gomez Gonzales, n° 509, 2° Andar,
Bairro Centro.

b) Secretaria de Assisténcia Social:

- CRAS — Av. Rocha Loires, n° 240, Centro,

5. DA ACEITAGAO DO OBJETO

5.1. O licitante vencedor ficara obrigado a trocar as suas expensas, N0 mesmo prazo
méaximo de entrega, a partir da notificagéo, o produto, que vier a ser recusado sendo que o ato
de recebimento ndo importara sua aceitacao.

5.2. Em atendimento ao disposto no artigo 31 da Lei n° 8.078 de 11/09/1990, a
apresentacdo do produto deveré assegurar informacdes claras, precisas, ostensivas em lingua
portuguesa, sobre caracteristicas, marca, modelo, procedéncia, qualidade, quantidade,
composicao, preco, prazo de validade, origem e outros.

5.3. Correrdo por conta do fornecedor todas as despesas relacionadas ao fornecimento,
incluindo, entre outras que possam existir, despesas com embalagem, seguros, transporte,
tributos e encargos trabalhistas e previdenciarios.

5.4. A(s) mercadoria(s) fornecida(s) estardo sujeitas a verificacdo, pela unidade
requisitante, da compatibilidade com a proposta apresentada com as especificagdes do Edital e
de seus Anexos, no que se refere a quantidade, qualidade, prazo de validade e condi¢cbes de
uso.

5.5. No caso de ndo cumprimento ou inobservancia das exigéncias pactuadas para o
fornecimento, nos termos das previsGes do Edital e de seus Anexos, o fornecedor devera
providenciar a substituicAo da(s) mercadorias(s), no prazo maximo estipulado para o
fornecimento, contados do recebimento da notificacdo, sem 6nus para o Municipio, e
independentemente de eventual aplicacdo das penalidades cabiveis.

5.6. Independentemente da aceitacdo, a adjudicataria garantira a qualidade do produto
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obrigando-se a repor aquele que apresentar defeito ou for entregue em desacordo com o
apresentado na proposta.

5.7. Os produtos serdo aceitos provisoriamente, o recebimento definitivo sera feito apés
a verificacdo da qualidade dos mesmos.

5.8. Os produtos deverdo ser entregues nos locais dispostos no item 4.3.1 conforme
designacgdo da Secretaria Municipal de Educacédo e/ou da Secretaria Municipal de Assisténcia
Social, mediante emisséo de solicitagdo das mesmas.

5.8.1. Os produtos como carnes, derivados de carne e frios deverdo
obrigatoriamente ser transportados com veiculos refrigerados, devidamente aferidos
conforme legislagéo vigente.

5.8.2. Os géneros alimenticios deveréo ser de boa qualidade.

5.9. A convocacéo dos fornecedores pelo 6rgdo competente sera formalizada e contera
0 endereco e 0 prazo maximo em que deverdo comparecer para retirar o respectivo pedido.

5.10. O fornecedor convocado na forma do subitem anterior que ndo comparecer, ndo
retirar o pedido no prazo estipulado ou ndo cumprir as obriga¢cGes estabelecidas no Contrato,
estara sujeito as sanc¢des previstas.

5.11. Quando comprovada uma dessas hipéteses, sera indicado o préximo fornecedor a
ser destinado o pedido, sem prejuizo da abertura de processo administrativo para aplicacdo de
penalidades.

6. CONDICOES E PRAZOS DE PAGAMENTO

6.1. O pagamento sera efetuado apos recebimento, mediante emissdo de nota fiscal
devidamente entregue junto com o0 equipamento ou material, conferida e assinada pela unidade
a que se destina, encaminhada para transmisséo do processo de instrucao e liquidacéo junto ao
setor de contabilidade, em até 30 dias.

6.2. Nao sera efetuado qualquer pagamento a contratada enquanto houver pendéncia de
liquidag&o da obrigacéo financeira em virtude de penalidade de inadimpléncia contratual.

6.3. Os pagamentos serao efetuados através de ordem de pagamento bancaria, devendo
a empresa constar em campo da nota fiscal dados para o pagamento (banco, agéncia, nimero
de conta corrente).

7. VIGENCIA

7.1. O prazo de vigéncia do Contrato/Ata de Registro de Precos sera de 12 (doze) meses,
a partir da data de sua assinatura.
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8. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE
8.1. S&o obrigacdes da Contratante:
8.1.1. receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Edital e seus anexos;

8.1.2. verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens recebidos
provisoriamente com as especificagbes constantes do Edital e da proposta, para fins de
aceitacao e recebimento definitivo;

8.1.3. comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfei¢des, falhas ou irregularidades
verificadas no objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido;

8.1.4. acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacdes da Contratada, através de
comissao/servidor especialmente designado;

8.1.5. efetuar o pagamento a Contratada no valor correspondente ao fornecimento do
objeto, no prazo e forma estabelecidos no Edital e seus anexos;

8.2. A Administracdo nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pela
Contratada com terceiros, ainda que vinculados a execucdo do presente Termo de Contrato,
bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da Contratada, de seus
empregados, prepostos ou subordinados.

9. OBRIGAGOES DA CONTRATADA

9.1. A Contratada deve cumprir todas as obriga¢des constantes no Edital, seus anexos e
sua proposta, assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes da
boa e perfeita execucéo do objeto e, ainda:

9.1.1. efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢cdes, conforme especificacdes, prazo
e local constantes no Edital e seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual
constardo as indicagfes referentes a: marca, procedéncia e validade.

9.1.1.1. O objeto que necessite de manual deve estar acompanhado do manual do
usuario, com uma versao em portugués e da relacdo da rede de assisténcia técnica autorizada.

9.1.2. responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com o0s
artigos 12, 13 e 17 a 27, do Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n® 8.078, de 1990).

9.1.3. substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado neste Termo de
Referéncia, o objeto com avarias ou defeitos.

9.1.4. comunicar a Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que
antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto,
com a devida comprovacéao.

9.1.5. manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as
obriga¢cdes assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificacéo exigidas na licitacéo.
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9.1.6. indicar preposto para representa-la durante a execugdo do contrato.

9.1.7. Responder perante o MUNICIPIO e terceiros por eventuais prejuizos e danos
decorrentes de sua demora ou de sua omissdo na entrega do objeto de sua responsabilidade ou
por erro seu, em qualquer item deste Contrato.

9.1.8. Responsabilizar-se por quaisquer 6nus decorrentes de qualquer origem e que
redundem em aumento de despesas ou perda de descontos para o0 MUNICIPIO.

9.1.9. Cumprir todas as leis e posturas Federais, Estaduais e Municipais pertinentes e
responsabilizar-se por todos prejuizos decorrentes de infracdes a que houver dado causa.

9.1.10. Nao transferir em hipdtese alguma este instrumento contratual a terceiros.
9.1.11. Garantir perfeitas condigdes de funcionamento do bem adquirido.

9.1.12. Realizar a entrega dos equipamentos no Municipio de NONOAI-RS, sem qualquer
despesa para o0 MUNICIPIO referente a transporte, diarias de funcionarios da mesma, etc.

9.1.13. Prestar esclarecimentos ao MUNICIPIO sobre eventuais atos ou fatos notificados
gue envolvam a EMPRESA, independentemente de solicitagdo.

10. DAS AMOSTRAS

10.1. Nao serao exigidas amostras.

11. CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

11.1. Nos termos do artigo 67 Lei n°® 8.666, de 1993, sera designado representante para
acompanhar e fiscalizar a entrega dos bens, anotando em registro proprio todas as ocorréncias
relacionadas com a execuc¢éo e determinando o que for necessério a regularizagéo de falhas ou
defeitos observados.

11.2. A fiscalizag@o de que trata este item ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicdes técnicas ou vicios redibitérios, e, na ocorréncia desta, ndo implica em
corresponsabilidade da Administracdo ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o
art. 70 da Lei n° 8.666, de 1993.

11.3. O representante da Administragdo anotara em registro proprio todas as ocorréncias
relacionadas com a execuc¢do do contrato, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos
funcionarios eventualmente envolvidos, determinando o que for necessario a regularizacao das
falhas ou defeitos observados e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para
as providéncias cabiveis.

Nonoai, 16 de outubro de 2023.
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Joseane Vaz Guarda Alexandra de Oliveira
Sec. Assis. Social Sec. Educacao, Cult. Desp.
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ANEXO lI

ATA DE REGISTRO DE PRECOS N.° XX/2023
(Pregéo Eletrénico n° 007/2023)

Aos XX dias do més de XXXXX de 202, no Portal de Compras Publicas
(http://www.portaldecompraspublicas.com.br), nos termos do art. 15, da Lei n°® 8.666, de 21 de
junho de 1993, o 6rgédo gerenciador (OG), devidamente designado pela autoridade competente,
face a classificacdo das propostas apresentadas no PREGAO ELETRONICO n° 007/2023, por
sistema de registro de precos, por deliberacéo do pregoeiro e equipe de apoio, homologada em
XXIXX[202__, resolve registrar os precos das empresas participantes da licitacdo, por item,
observadas as condi¢fes do edital, termos da proposta, mediante as clausulas e condi¢des a
seguir estabelecidas, juntamente com as empresas vencedoras abaixo classificadas:

Representante

Empresa CNPJ Endereco / E-mail / Fone legal

CPF Lote Valor Total

VALOR TOTAL REGISTRADO (R$)

1. OBJETO LICITADO:

1.1. A presente ata de registro de precos tem por finalidade registrar os precos dos
produtos especificados no edital de Pregdo Eletrénico n® 007/2023, ofertados no certame
licitatério, passando a fazer parte integrante desta ata:

Iltem Produto Und Qtd

2. DA VALIDADE DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS:

2.1. O prazo de validade da ata de registro de precos sera de 12 (doze) meses, a partir
da data da homologacao da presente licitacao.

2.2. Conforme art. 15, § 4° da Lei n° 8.666/1993, e art. 5°, Decreto Municipal n°.
012/2021 de 02 de marco de 2021, a Administracdo ndo estd obrigada a realizar compras
exclusivamente por intermédio desta ata, podendo adotar, para tanto, licitacdo especifica,
assegurando-se, todavia, a preferéncia de fornecimento aos registrados, no caso de igualdade
de condic0es.

2.3. A existéncia de precos registrados ndo obriga a Administracéo a firmar contratacfes
com os respectivos fornecedores ou a contratar a totalidade dos bens registrados, sendo-lhe
facultada a utilizacdo de outros meios permitidos pela legislacéo relativa as licitacdes, sem
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cabimento de recurso, sendo assegurado ao beneficiario do registro de precos preferéncia em
igualdade de condicdes.

3. DO CONTRATO ADMINISTRATIVO:

3.1. Esta ata vigera aplicando-se o regramento constante no Edital e seus anexos,
prevalecendo o disposto no Edital em caso de divergéncia.

4. DOS PRECOS REGISTRADOS:

4.1. Os pregos ofertados pelas empresas na licitacdo serdo devidamente registrados, conforme
demonstrativo abaixo:

Item Valor Valor
Lote Produto Und Qtd Unit Total

VALOR TOTAL REGISTRO DE PRECOS R$

5. DO FORNECIMENTO

5.1. Os itens deverdo ser entregues conforme necessidade e solicitagdo do(a)
responsavel pelo Departamento de Merenda, e/ou da Secretaria de Assisténcia Social, em
compatibilidade as especificagbes do Edital e de seus Anexos, sendo vedada a troca de marca
ou produto, sem prévia solicitagdo da CONTRATADA, e a devida AUTORIZACAO do setor
responsavel.

6. LOCAL E PRAZO DE ENTREGA

6.1. Conforme Termo de Referéncia.

7. DA ACEITACAO DO OBJETO

7.1. Conforme Termo de Referéncia.

8. CONDICOES E PRAZOS DE PAGAMENTO

8.1. Conforme Termo de Referéncia.

9. VIGENCIA

9.1. O prazo de vigéncia do Contrato/Ata de Registro de Precos sera de 12 (doze) meses,
a partir da data de sua homologacéo.
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10. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE
10.1. S0 obrigagbes da Contratante:
10.1.1. receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Edital e seus anexos;

10.1.2. verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens recebidos
provisoriamente com as especificacdes constantes do Edital e da proposta, para fins de
aceitacao e recebimento definitivo;

10.1.3. comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfeicdes, falhas ou irregularidades
verificadas no objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido;

10.1.4. acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacdes da Contratada, através de
comissao/servidor especialmente designado;

10.1.5. efetuar o pagamento a Contratada no valor correspondente ao fornecimento do
objeto, no prazo e forma estabelecidos no Edital e seus anexos;

10.2. A Administracdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pela
Contratada com terceiros, ainda que vinculados a execucao do presente Termo de Contrato,
bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da Contratada, de seus
empregados, prepostos ou subordinados.

11. OBRIGACOES DA CONTRATADA

11.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigagdes constantes no Edital, seus anexos
e sua proposta, assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes da
boa e perfeita execucado do objeto e, ainda:

11.1.1. efetuar a entrega do objeto em perfeitas condicbes, conforme especificacdes,
prazo e local constantes no Edital e seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal, na
gual constardo as indicagfes referentes a: marca, procedéncia e validade.

11.1.1.1. O objeto que necessite de manual deve estar acompanhado do manual do
usuario, com uma versao em portugués e da relagdo da rede de assisténcia técnica autorizada.

11.1.2. responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com 0s
artigos 12, 13 e 17 a 27, do Cdédigo de Defesa do Consumidor (Lei n® 8.078, de 1990).

11.1.3. substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado neste Termo de
Referéncia, o objeto com avarias ou defeitos.

11.1.4. comunicar a Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que
antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto,
com a devida comprovacao.

11.1.5. manter, durante toda a execuc¢do do contrato, em compatibilidade com as
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obrigacdes assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificacdo exigidas na licitagéo.
11.1.6. indicar preposto para representa-la durante a execuc¢ao do contrato.

11.1.7. Responder perante o0 MUNICIPIO e terceiros por eventuais prejuizos e danos
decorrentes de sua demora ou de sua omissao na entrega do objeto de sua responsabilidade ou
por erro seu, em qualquer item deste Contrato.

11.1.8. Responsabilizar-se por quaisquer 6nus decorrentes de qualquer origem e que
redundem em aumento de despesas ou perda de descontos para o MUNICIPIO.

11.1.9. Cumprir todas as leis e posturas Federais, Estaduais e Municipais pertinentes e
responsabilizar-se por todos prejuizos decorrentes de infragcdes a que houver dado causa.

11.1.10. N&o transferir em hip6tese alguma este instrumento contratual a terceiros.
11.1.11. Garantir perfeitas condi¢cbes de funcionamento do bem adquirido.

11.1.12. Realizar a entrega dos equipamentos no Municipio de NONOAI-RS, sem
qualquer despesa para 0 MUNICIPIO referente a transporte, diarias de funcionarios da mesma,
etc.

11.1.13. Prestar esclarecimentos ao MUNICIPIO sobre eventuais atos ou fatos notificados
que envolvam a EMPRESA, independentemente de solicitacao.

12. DAS AMOSTRAS

12.1. Nao serédo exigidas amostras.

13. CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

13.1. Nos termos do artigo 67 Lei n°® 8.666, de 1993, sera designado representante para
acompanhar e fiscalizar a entrega dos bens, anotando em registro proprio todas as ocorréncias
relacionadas com a execuc¢éo e determinando o que for necessério a regularizagéo de falhas ou
defeitos observados.

13.2. A fiscalizagé@o de que trata este item n&o exclui nem reduz a responsabilidade da
Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicdes técnicas ou vicios redibitérios, e, na ocorréncia desta, ndo implica em
corresponsabilidade da Administracdo ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o
art. 70 da Lei n° 8.666, de 1993.

13.3. O representante da Administracdo anotara em registro proprio todas as ocorréncias
relacionadas com a execuc¢do do contrato, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos
funcionarios eventualmente envolvidos, determinando o que for necessario a regularizacao das
falhas ou defeitos observados e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para
as providéncias cabiveis.
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14. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
14.1. Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n°® 10.520/02, a Contratada que:

14.1.1. inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigacdes assumidas em
decorréncia da contratacao;

14.1.2. ensejar o retardamento da execugéo do objeto;
14.1.3. falhar ou fraudar na execucdo do contrato/Ata;
14.1.4. comportar-se de modo inidéneo;

14.1.5. cometer fraude fiscal;

14.2. Pela inexecucdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracdo pode
aplicar a CONTRATADA as seguintes sanc¢oes:

14.2.1. Adverténcia, por faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretam
prejuizos significativos para a Contratante.

14.2.2. multa moratéria de 0,5 % (zero virgula cinco por cento) por dia de atraso
injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias.

14.2.3. multa compensatdéria de 20 % (vinte por cento) sobre o valor total do contrato, no
caso de inexecucao total do objeto.

14.2.4. em caso de inexecugédo parcial, a multa compensatéria, no mesmo percentual do
subitem acima, sera aplicada de forma proporcional & obrigagéo inadimplida;

14.2.5. Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgéo, entidade ou
unidade administrativa pela qual a Administracdo Publica opera e atua concretamente, pelo
prazo de até dois anos;

14.2.6. Sancdo de impedimento de licitar e contratar com 6rgaos e entidades da Unido,
com o consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

14.2.6.1. A Sancédo de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem também
€ aplicavel em quaisquer das hipéteses previstas como infracdo administrativa no subitem 13.1
deste Termo de Referéncia.

14.2.7. Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracéo Publica,
enquanto perdurarem 0s motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a
reabilitacado perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre
gue a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

14.3. As sangOes previstas nos subitens 13.2.1, 13.2.5, 13.2.6 e 13.2.7 poderdo ser
aplicadas a CONTRATADA juntamente com as de multa, descontando-a dos pagamentos a
serem efetuados.

14.4. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, lll e IV da Lei n°® 8.666, de 1993,
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as empresas ou profissionais que:

14.4.1. tenham sofrido condenacéo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal
no recolhimento de quaisquer tributos;

14.4.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitac&o;

14.4.3. demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em
virtude de atos ilicitos praticados.

14.5. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-& em processo
administrativo que assegurara o contraditorio e a ampla defesa a CONTRATADA, observando-
se o procedimento previsto ha Lei n°® 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n® 9.784, de 1999.

14.6. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos
valores a serem pagos, ou recolhidos em favor do municipio, ou deduzidos da garantia, ou ainda,
quando for o caso, serdo inscritos na Divida Ativa e cobrados judicialmente.

14.6.1. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de
30 (trinta) dias, a contar da data do recebimento da comunicacdo enviada pela autoridade
competente.

14.7. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela
conduta do licitante, 0 municipio podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme
artigo 419 do Cadigo Civil.

14.8. A autoridade competente, na aplicagdo das sangOes, levara em consideragdo a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a
Administracdo, observado o principio da proporcionalidade.

14.9. Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, se houver indicios de pratica
de infragéo administrativa tipificada pela Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo
a administragdo publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias
a apuracgdo da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente,
com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauracdo de
investigacao preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagédo — PAR.

14.10. A apuragéo e o julgamento das demais infragdes administrativas ndo consideradas
como ato lesivo & Administracdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n° 12.846,
de 1° de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

14.11. O processamento do PAR ndao interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuracdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracao
Publica resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participacao de
agente publico.

14.12. As penalidades serédo obrigatoriamente registradas no SICAF.

15. DO PEDIDO DE REVISAO OU CANCELAMENTO DOS PRECOS:
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15.1. A solicitacdo do fornecedor para cancelamento de preco registrado somente o
eximira da obrigacdo com a Administracdo, se apresentada com antecedéncia minima de 15
(quinze) dias da data de fornecimento dos precos registrados, facultada a Administracdo a
aplicacdo das penalidades previstas no instrumento convocatério, caso ndo aceitas as razdes do
pedido.

15.2. Na hipétese de alteragédo de precos de mercado, para mais ou para menos
devidamente comprovadas, estes poderao ser revistos, visando ao restabelecimento da relagcéo
inicialmente pactuada.

15.2.1. Para efeitos de revisdo de precos ou do pedido de cancelamento do registro, a
comprovacao devera ser feita por meio de documentagédo comprobatéria da elevagéo dos precos
inicialmente pactuados, mediante juntada da planilha de custos, lista de precos de fabricantes,
notas fiscais de aquisicao, de transporte, encargos e outros, alusivos a data da apresentacdo da
proposta e do momento do pleito, sob pena de indeferimento do pedido.

15.2.2. A revisdo sera precedida de pesquisa prévia no mercado, banco de dados,
indices ou tabelas oficiais e outros meios disponiveis para levantamento das condigbes de
mercado, envolvendo todos os elementos materiais para fins de fixacdo de preco maximo a ser
pago pela Administragéo.

15.2.3. O 6rgéo gerenciador devera decidir sobre a revisdo dos pre¢os no prazo maximo
de 07 (sete) dias uteis, salvo por motivo de for¢ga maior, devidamente justificado no processo.

15.2.4. No reconhecimento do desequilibrio econémico financeiro do preco inicialmente
estabelecido, o 6rgdo gerenciador, se julgar conveniente, podera optar pelo cancelamento do
preco, liberando os fornecedores do compromisso assumido, sem aplicagdo de penalidades ou
determinar a negociagao.

15.2.5. No ato da negociacdo de preservagdo do equilibrio econémico financeiro sera
dada preferéncia ao fornecedor de primeiro menor pre¢co e, sucessivamente, aos demais
classificados, respeitada a ordem de classifica¢ao.

15.2.6. Na ocorréncia do preco registrado tornar-se superior ao preco praticado no
mercado, cabera ao 6rgdo gerenciador da ata promover as necessarias negociagfes junto aos
fornecedores, mediante as providéncias seguintes:

a) Convocar o fornecedor primeiro classificado, visando estabelecer a negociacédo para
reducdo de precos originalmente registrados e sua adequacao ao praticado no mercado;

b) Frustrada a negociagéo, o fornecedor sera liberado do compromisso assumido; e,

¢) Convocar os demais fornecedores registrados, na ordem de classificagdo, visando
igual oportunidade de negociacéao.

15.2.7. Quando o preco registrado se torna inferior aos precos praticados no mercado e
o fornecedor ndo puder cumprir 0 compromisso inicialmente assumido mediante requerimento
devidamente instruido, podera pedir revisédo dos precos ou 0 cancelamento do preco registrado,
caso em que o 6rgao gerenciador podera:
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a) Estabelecer negociacdo com os classificados visando a manutencdo dos precos
inicialmente registrados;

b) Permitir a apresentacdo de novos precos, observado o limite maximo estabelecido
pela Administracdo, quando da impossibilidade de manutencdo do preco na forma referida na
alinea anterior, observadas as seguintes condic¢des:

b.l. As propostas com 0s novos valores deverdo constar em envelope lacrado, a ser
entregue em data, local e horério, previamente, designados pelo érgdo gerenciador;

b.ll. O novo preco ofertado deverd manter equivaléncia entre o preco originalmente
constante da proposta e o pre¢co de mercado vigente a época da licitagéo, sendo registrado o de
menor valor.

15.2.8. A fixacdo do novo preco pactuado devera ser consignada em apostila a ata de
registro de precgos, com as justificativas cabiveis, observada a anuéncia das partes.

15.2.9. N&o havendo éxito nas negociacoes, de que trata este subitem e o anterior estes
serdo formalmente desonerados do compromisso de fornecimento em relacéo ao lote pelo 6rgéo
gerenciador, com consequente cancelamento dos seus precos registrados, sem aplicacdo das
penalidades.

16. EXCLUSAO DE LICITANTE DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS:

16.1. O licitante que teve seu preco registrado podera ser excluido da presente ata, com
a consequente aplicagcéo das penalidades previstas no edital, assegurado o contraditorio e ampla
defesa, nas seguintes hipéteses:

a) Quando o fornecedor ndo cumprir as obriga¢des constantes na presente ata;

b) Quando o fornecedor nédo realizar a entrega do item no prazo estabelecido, sem
justificativa aceitavel;

¢) Quando, solicitado o reequilibrio econdmico-financeiro pela Administracdo, o
fornecedor néo aceitar reduzir o seu preco registrado, e esse se tornar superior ao praticado no
mercado;

d) Quando o fornecedor solicitar o cancelamento por escrito, por estar impossibilitado
de cumprir as exigéncias desta ata de registro de precos por fato superveniente a licitagéo, alheio
a sua vontade, decorrente de caso fortuito ou forca maior, desde que o pedido de cancelamento
esteja devidamente instruido com a documentagéo comprobatéria da situacdo alegada.

16.2. As hipéteses elencadas no item anterior serdo devidamente apuradas e
formalizadas em processo administrativo préprio, € comunicadas por escrito, com protocolo de
recebimento, assegurado o contraditério e a ampla defesa no prazo de 05 (cinco) dias Uteis.

16.3. No caso de se tornar desconhecido o endereco do fornecedor, as comunicacoes
necessarias serao feitas por publicacdo na imprensa oficial, considerando-se, assim, para todos
os efeitos, excluido o licitante da ata de registro de precos.
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17. CASOS FORTUITOS OU DE FORCA MAIOR:

17.1. Serdo considerados casos fortuitos ou de for¢ca maior, para efeito de cancelamento
da ata de registro de pregos ou de ndo aplicagéo de sancdes, os inadimplementos decorrentes
das situacoes a seguir:

a) Greve geral;

b) Calamidade publica;

¢) Interrupcdo dos meios de transporte;

d) Condi¢gBes meteorolégicas excepcionalmente prejudiciais;

e) Outros casos que se enquadrem no paragrafo anico do art. 393, do Cdadigo Civil
Brasileiro (Lei n° 10.406/2002).

17.2. Os casos acima enumerados devem ser satisfatoriamente justificados pelo
fornecedor.

17.3. Sempre que ocorrerem as situacdes elencadas, o fato devera ser comunicado ao
orgao participante ou Secretaria Municipal, em até 24 horas apds a ocorréncia. Caso néo seja
cumprido este prazo, o inicio da ocorréncia seréa considerado como tendo sido 24 horas antes da
data de solicitacdo de enquadramento da ocorréncia como caso fortuito ou de for¢a maior.

18. DO FORO:

18.1. Fica eleito o foro da Comarca de Nonoai, sem opg¢do por qualquer outro, para
dirimir eventuais dividas que possam advir do presente contrato.

E, por assim haverem acordado, declaram as partes aceitarem todas as disposicoes
estabelecidas na presente Ata que, lida e achada conforme, vai assinada pela Administragéo
Municipal, representada pela Prefeita Municipal, abaixo assinado e pelo(s) representante(s) da(s)
empresa(s) registrada(s).

Nonoai/RS, XX de XXXXXX de 202XX.

ADRIANE PERIN DE OLIVEIRA
Prefeita Municipal
Fornecedores:
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Vistos:
Ronivaldo Cassaro Teresinha Salete Sperry
Procurador Geral Secretéaria da Fazenda
Fiscais da Ata:

Sec. Assis. Social Sec. Educacéo, Cult. Desp.
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RESULTADO VOCE
ANEXO Il
PLANILHA ORCAMENTARIA DE REFERENCIA
PREGAO ELETRONICO N° 007/2023
LOTE 01 - HORTIFRUTI
Qtd Valor Valor Total
Lote | Item Produto UN Total Unit Valor Total do Lote
ABACAXI PEROLA
01 Caracteristicas técnicas: De primeira qualidade, livre de defeitos, ndo murcho e de tamanho grande. Und 450 R$ 7.87 R$ 3.541,50
ALFACE CRESPA FRESCA
Caracteristicas: Otima qualidade, sem defeitos, com folhas verdes sem tracos de descoloracéo turgescente, intactas, firmes e bem
02 desenvolvidas. Deverdo apresentar coloragdo e tamanho uniformes e tipicos da variedade. Ndo serdo permitidos defeitos nas Und 200 R$ 3,62 R$ 724,00
verduras que afetem a sua coloragéo e a sua aparéncia, estar livre de enfermidades e insetos, ndo estar danificada por qualquer
leséo de origem fisica ou mecéanica que afete a aparéncia.
ALHO EM CABECA
03 Coloragéo branca ou roxa, cabeca redonda firme, cheia sem brotado ou chocho, parte exterior intacta sem presenga de deterioragdo, K R$
~ P : . " f g 30 R$ 882,30
perfuracd@o de pragas, dano mecanico ou manchas. Dentes firmes, gratudos e unidos sem polpa exposta deve estar fresco isento de 29,41
substancias terrosas ou corpos estranhos aderidos a superficie externa e no ponto de consumo.
BANANA CATURRA
Caracteristicas Técnicas: De primeira qualidade, frescas e sés. No ponto de maturacao adequados para o consumo e produzido
04 sem uso de agrotoxicos. Intactos, com todas as partes comestiveis aproveitaveis, cor e sabor caracteristicos. Nao deverdo estar Kg 4300 | R$3,78 | R$ 16.254,00
01 danificados por lesdes que afetem sua aparéncia e utilizagéo. Isento de pontos amarelados ou apodrecidos, livre de sujidades, R$130.624.80
parasitas e larvas. Embalagem: Acondicionadas em quantidade conforme solicitacdo em embalagem de polietileno atéxico. e
BATATA DOCE
05 Caracteristicas: Grauda selecionada, fresca, de 6tima qualidade, compacta, firme, coloragao uniforme, aroma, cor tipicos da espécie, Kg 150 R$ 5.27 R$ 790,50
em perfeito estado de desenvolvimento. ndo serdo permitidos danos que lhe alterem a conformagédo e a aparéncia. necessita estar ’ ’
isenta de sujidades, parasitas, rachaduras, cortes e perfuracdes.
BATATA INGLESA
Caracteristicas Técnicas: batata de primeira qualidade, classe média, deve apresentar as caracteristicas de qualidade bem formadas,
06 com coloragdo propria, superficie lisa, livre de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencas, estar em perfeitas condigdes de Kg 200 R$ 4,98 R$ 996,00
conservacdo e maturacdo, deve ser de tamanho médio ou grande, produtos pequenos ou deteriorados ndos serdo aceitos.
Embalagem sem sacos resistentes ou em caixas pesado e etiquetado.
BROCOLIS
07 Caracteristicas: De primeira qualidade, colheita recente, fresco, em estagio de amadurecimento adequado para consumo. Coloragéo Und 200 R$ 6.81 R$ 1.362,00
totalmente verde. Sem sujeiras, parasitas, larvas e defeitos que possam alterar Sua aparéncia. Isento de enfermidades e danos fisicos ’ U
oriundos do manuseio e transporte.
08 CEBOLA EM CABECA Kg 1350 | R$ 3,99 R$ 5.386,50
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Caracteristicas Técnicas: De primeira qualidade, frescas e sés. No ponto de maturacédo adequado para o consumo e produzido sem
uso de agrotéxicos. Intactos, com todas as partes comestiveis aproveitaveis, cor e sabor caracteristicos. Ndo deverdo estar
danificados por lesdes que afetem sua aparéncia e utilizag&o. Isento de pontos amarelados ou apodrecidos, livre de sujidades,
parasitas e larvas. Embalagem: Acondicionadas em guantidade conforme solicitacdo em embalagem de polietileno atéxico.
COUVE FLOR
09 Fresca, com folhas brilhantes, lisas e vicosas, tamanho médio a grande, cabecas firmes e sem &areas escuras, com maturagéo Und 50 R$ 9,99 R$ 499,50
uniforme e coloragdo amarelada, sem manchas de fungos.
LIMAO GALEGO
Caracteristicas Técnicas: tipo galego, tamanho, cor e conformacéo uniforme, bem desenvolvido e maduro, com polpa intacta e
10 firme, ndo murcho, sem danos fisicos oriundos do manuseio e transporte. Kg 180 R$ 8,88 R$ 1.598,40
Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes ou em caixas, pesado e etiqguetado conforme Solicitagdo da
Secretaria de Educacéo.
MACA FUJI
Caracteristicas Técnicas: tipo Fuji, tamanho, cor e conformag&o uniforme, bem desenvolvida e madura, com polpa intacta e firme, R$
11 sem danos fisicos oriundos do manuseio e transporte. Kg 3500 1028 R$ 35.980,00
Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes ou em caixas, pesado e etiquetado conforme Solicitacdo da ’
Secretaria de Educacéo.
MAGCA GALA
Caracteristicas Técnicas: tipo gala, tamanho, cor e conformagédo uniforme, bem desenvolvida e madura, com polpa intacta e firme, R$
12 sem danos fisicos oriundos do manuseio e transporte. Kg 1300 1158 R$ 15.054,00
Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes ou em caixas, pesado e etiquetado conforme Solicitagdo da ’
Secretaria de Educacéo.
MAMAO FORMOSA
Caracteristicas Técnicas: Mamé&o Formosa. O mamao devera ser de tamanho médio, ter entre 1,5 a 2,5 Kg por unidade, ser livre R$
13 de danos fisiolégicos pragas e doencas. Estar em perfeitas condigdes de conservacdo e maturidade, sua coloragdo devera ser de Kg 800 1218 R$ 9.744,00
verde para amarelo/alaranjado. Produto muito verde, muito maduro, danificado ou deteriorado nédo sera aceito. ’
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa de papeldo, pesado
MANDIOCA DESCASCADA
Caracteristicas Técnicas: Aipim/mandioca descascada: tipo mandioca, espécie comum, branca, livres de umidade externa, terra e R$
14 residuos de fertilizantes. Kg 100 11.94 R$ 1.194,00
Embalagem: Em pacotes de 1 quilo, em plastico descartaveis transparentes e contendo etiqueta com: Nome do produtor, data de ’
descascamento e validade.
MANGA
Caracteristicas Técnicas: De primeira qualidade, frescas e sés. No ponto de maturacéo adequado para o consumo e produzido sem
15 gsol qe agrotéxicos; Intactos, com todas as partes cqmesgiveis aproveitaveis, cor e sabor caracteristi(;os. N_éo deverél__o estar Kg 2300 | R$ 8,64 R$ 19.872,00
anificados por les6es que afetem sua aparéncia e utilizagdo. Isento de pontos amarelados ou apodrecidos, livre de sujidades,
parasitas e larvas.
Embalagem: Acondicionadas em quantidade conforme solicitacdo em embalagem de polietileno atéxico.
MILHO CONGELADO
Milho verde congelado, embalagem de 300g embalado a vacuo. Pct
16 Embalagem: Deve estar intacta, ndo rasgada, estufada ou danificada. 300 400 R$ 9,44 R$ 3.776,00
. R 9
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses
Data da Fabricacdo: Maximo de 30 dias
17 | MORANGA CABOTIA Kg 30 R$ 3,02 R$ 90,60
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Madura de 12 qualidades em defeitos, intacta, firme e bem desenvolvida, livre de apodrecimentos ou parasitas.
OVOS DE GALINHA VERMELHOS
Caracteristicas Técnicas: Ovo classe A, integro, sem manchas ou sujidades, tamanho uniforme, proveniente de avicultor com
inspecdao oficial. Deve apresentar casca lisa, pouco porosa, resistente e formato caracteristico.
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa fechada contendo 12 unidades.
18 Prazo de Validade: Minimo de 20 dias Dz 1100 | R$ 8,79 R$ 9.669,00
Data da Fabricagdo: Maximo de 5 dias
A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informacgdes: nome e/ou marca, identificagdo do fabricante, ingredientes, data de
validade, peso, lote e informacdes nutricionais.
REPOLHO
19 Folhas verdes, frescas, sem tracos de descoloragdo, ressecamento ou queimaduras. Livres de folhas sujas de terra, com auséncia Und 50 R$ 4,39 R$ 219,50
de insetos e residuos de fertilizantes.
TEMPERO VERDE
20 Folhas verdes, frescas, sem tragos de descoloragao, ressecamento ou queimaduras. Sendo composto por cebolinha e salsa. Livres Macgo 50 R$ 3,72 R$ 186,00
de folhas sujas de terra, com auséncia de insetos e residuos de fertilizantes.
TOMATE
Caracteristicas técnicas; de primeira qualidade, frescas e sés. No ponto de maturagdo adequados para consumo e produzidos sem
21 uso de agrotéxicos. Intactos, com todas as partes comestiveis aproveitaveis, cor e sabor caracteristicos. Ndo deverdo estar Kg 300 R$ 9,35 R$ 2.805,00
danificados por lesdes que afetem sua aparéncia e utilizagdo. Isento de pontos amarelados ou apodrecidos, livre de sujidades,
parasitas e larvas. Embalagem: acondicionadas em guantidade conforme solicitagdo em embalagem de polietileno atéxico.

Pagina | 54



NONOAI

RESULTADO VOCE
LOTE 02 - CEREAIS
Lote | Item Produto UN Qtd Valc_>r Valor Total Valor Total do
Total Unit Lote

ACUCAR CRISTAL
Caracteristicas Técnicas: Produto processado da cana-de-agUcar, tipo cristal. Apresentar-se na forma de cristais brancos ou
levemente amarelados. Ndo deve apresentar sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatério, coloragdo, misturas e peso
insatisfatério. Com teor de sacarose minimo de 99,3% p/p, admitindo umidade méaxima de 0,3% p/p, sem fermentagao, isento de

o1 sujidades, parasitas, materiais terrosos e detritos animais ou vegetais. Pct com 530 R$ R$
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de 5 Kg, em embalagens de polietileno leitoso ou transparente. 5Kg 21,15 11.209,50
Prazo de Validade: Minimo de 12 meses
Data de Fabricagao: Maximo de 60 dias.
Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informacdes: nome e/ou marca, identificacdo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e informacdes nutricionais.
ARROZ BRANCO TIPO 1
Caracteristicas Técnicas: longo, fino tipo 1, isento de sujidades, parasitas, materiais terrosos e detritos de animais ou vegetais, Pct R$ R$

02 suas condigdes de uso devem estar de acordo com a legislacéo vigente. ct com 450

’ PR - : . L . 5 Kg 27,26 12.267,00

Embalagem: 5Kg cada, secundaria plastica e resistente ou em caixas proprias para este fim, livre de sujidades.
Prazo de Validade: Minimo 12 meses.
ARROZ INTEGRAL
Caracteristicas Técnicas: Constituido de gréos inteiros, com umidade permitida em lei, isento de sujidades, materiais estranhos,

03 parasitas e larvas. Embalagem primaria atoxica, transparente, apresentando marca, procedéncia, data de fabricacgao, lote, validade, | Pctde 1 10 R$ 7.62 R$ 76.20

02 ingredientes e informag8es nutricionais. Kg ’ ’ R$ 64.060,10

Embalagem: secundaria plastica e resistente ou em caixas proprias para este fim, livre de sujidades.
Prazo de validade: minimo de 6(seis) meses a partir da data de entrega. Devera apresentar registro no Ministério da Agricultura.
ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1
Caracteristicas Técnicas: Longo, gréos inteiros, isento de sujidades, materiais estranhos. Procedéncia nacional e de safra corrente. Pct com R$

04 Deve possuir data de fabricacéo e validade. 5K 300 27 26 R$ 8.178,00
Embalagem: A embalagem deve estar de acordo com a legislacéo vigente. Embalagem 5Kg. 9 ’
Prazo de Validade: Validade minima de 02 meses a contar da data de entrega.
AVEIA EM FLOCOS FINOS Pct de

05 Embalagem de 170 gramas. Com data de fabricagdo discriminada na embalagem conforme legislacéo vigente. 170 200 R$ 5,73 | R$ 1.146,00
Prazo de Validade: Minimo 12 meses. gramas
CANJICA DE MILHO AMARELA
Caracteristicas Técnicas: Milho em grao, 100% natural, sem conservantes.
Ingredientes: Canjica em grdo amarelo.

06 Embalagem: Pacote de Polietileno Atéxico, transparente, resistente, Termossoldado, com capacidade para 500 gramas. Pct 330 R$4.10 | R$ 1.353.00
Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informacdes: nome e/ou marca, identificacdo do fabricante, 500 gr ’ R

ingredientes, data de validade, peso e lote.
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
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FARINHA DE MILHO MEDIA

Caracteristicas Técnicas: Farinha de milho; de 12 qualidade, média, do grao de milho moido; de cor amarela; com aspecto cor,
cheiro e sabor préprios; com auséncia de umidade, fermentacéo, ranco; isento de sujidades, parasitas e larvas. Sem glaten.
Ingredientes: Farinha de milho enriquecida com ferro e acido félico.

07 Embalagem: Deve estar intacta, vedada, acondicionada em sacos plasticos reforgcados ou caixas, com peso liquido de 500gr. Pacote 880 R$ 457 | RS 4.021,60
Embalagem: Deve estar intacta, vedada, acondicionada em sacos plasticos reforcados ou caixas, com peso liquido de 500gr. de 1 Kg ’ e
Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informag6es: nome e/ou marca, identificacdo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e informagdes nutricionais.

Prazo de Validade: Minimo de 4 meses
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias
FARINHA DE TRIGO ESPECIAL

08 Pacote 5 Kg de polietileno ou de papel. Produto livre de sujidades, parasitas e larvas. Produto obtido a partir de cereal limpo | Pct com 400 R$ R$ 7.448,00
desgerminado, séos e limpos. N&do podendo ser Umido, fermentado ou rangoso. Com aspecto em p6 fino, cor branca ou ligeiramente 5Kg 18,62 B
amarelada, cheiro e sabor préprio do produto. Validade de 12 meses a partir da data de entrega do produto.

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL FINA

Caracteristicas técnicas: Farinha de trigo Integral Fina.

Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes bem vedados de 1 Kg conforme solicitagéo da Secretaria de Educacgéo.

Prazo de Validade: Minimo de 04 meses Pacote

09 Data da Fabricagdo: Maximo de 20 dias de 1 Kg 10 R$ 578 R$ 57,80
Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informag8es: nome e/ou marca, identificacdo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e informacdes nutricionais.

Entrega: Mensal conforme Solicitacdo da Secretaria de Educacéo.

FEIJAO PRETO

Feijdo da classe Preto. Tipo 1. Ndo deve apresentar insetos, carunchos e odores ndo caracteristicos. Que nao haja presenca de
sujidades e materiais terrosos ou pedregulhos, nem misturas de distintas classes de feijdo na mesma embalagem. De acordo com
a resolugdo 12/78 da CNNPA. A embalagem deve ser bem fechada, ser resistente, ser livre de perfuracdes e sujidades. N&o deve

10 apresentar insetos, carunchos e odores ndo caracteristicos. Que ndo haja presen¢a de sujidades e materiais terrosos ou Pacote 750 R$7.98 | RS 5.985,00
pedregulhos, nem misturas de distintas classes de feijdo na mesma embalagem. A embalagem deve SER BEM FECHADA E | de 1Kg ’ DA
RESISTENTE, ser livre de perfuracdes e sujidades. A embalagem deve ainda ser atdxica e transparente, ndo sendo permitido o uso
de saco ou sacolas de material reciclado. O produto deve ser acondicionado em embalagens individuais de um quilo, e embalagem
secundaria em fardos de trinta quilos. A embalagem deve estar bem fechada e ser resistente. A embalagem individual devera conter
externamente todos os dados dos produtos como: nome do fornecedor; data de fabricacéo; validade e local de origem.

MILHO PARA PIPOCA
Caracteristicas Técnicas: milho em grao, 100% natural, sem conservantes.
Ingredientes: Milho para pipoca em grdo amarelo.

1 Embalagem: Pacote de Polietileno Atoxico, trap;parente, resi§tentez Termos§oIQado, com capacidade _para.SIOO gramas. Pct 500g 400 R$ 447 | RS 1.788,00
Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informacgdes: nome e/ou marca, identificagdo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso e lote.

Prazo de Validade: Minimo de 06 meses
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias
OLEO DE SOJA ] Garrafa

12 Caracteristicas Técnicas: Oleo obtido de matéria-prima vegetal em bom estado sanitario. Deve estar isento de substancias estranhas
N PR . N P o com 1400 | R$6,93 | R$9.702,00
a sua composicao e isento de impurezas a 25°C, ter aspecto limpido, cor e odor caracteristicos. 900ml
Ingredientes: Oleo de soja, antioxidantes TBHQ e Acido citrico.
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Embalagem: Deve estar intacta, em embalagem PET transparente, atéxica, ndo apresentando amassamento ou vazamento; com
contetido de 900 ml.

Prazo de Validade: Minimo de 12 meses

Data de Fabricagdo: Maximo de 60 dias

Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informag¢des: nome e/ou marca, identificacdo do fabricante,
ingredientes, data de validade e lote.

13

SAL REFINADO

Ingredientes: Sal refinado iodado.

Embalagem: Deve estar intacta, de polietileno transparente com 1Kg.

Prazo de Validade: Minimo de 06 meses

Data da Fabricacao: Maximo de 60 dias

Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informacdes: nome e/ou marca, identificacdo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso e lote.

Pacote
de 1 Kg

450

R$ 1,84

R$ 828,00
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LOTE 03 — CONDIMENTOS

Lote | Item Produto UN TQtd Valt_:\r Valor Total Valor Total do
otal Unit Lote

ACAFRAO EM PO
Acafrdo em p6, embalagem de 50g. Pct

01 Embalagem plastica lacrada, contendo identificacdo e procedéncia, informagdes nutricionais, lote e data de validade. Validade 509 160 R$ 3,47 R$ 555,20
minima de 1 ano.
CALDO DE GALINHA
Ingredientes: composto de sal, amido, glutamato, monossddico agucar, alho, cebola, gordura vegetal, extrato de carne da galinha.
Validade minima: 10 meses a contar da entrega, em tablete. .

02 Embalagem: acondicionado em caixa de papel cartdo, contendo 06 unidades; 57 gr e suas condigdes deverdo estar de acordo a Caixa 80 R$ 3,77 R$ 301,60
resolucdo RDC 276/05 e suas alteracdes posteriores, produto sujeito a verificagdo no ato da entrega aos procedimentos
administrativos determinados pela ANVISA.
CANELA EM PO
Ingredientes: Canela em p6 fino. De cor pardo-amarelada escuro, ou marrom claro, com cheiro aromatico, caracteristico e sabor
caracteristico.
Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes de 15 gramas, bem vedado.
Prazo de Validade: Minimo de 10 meses. Pct 15

03 Data da Fabricagdo: Maximo de 60 dias. gramas 200 R§548 | R$ 1.096,00
Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informag6es: nome e/ou marca, identificagdo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e informacdes nutricionais.
Prazo de validade: Minimo de 12 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 45 dias.

03 CANELA EM RAMA oot 12 R$ 11.324,70

04 Caracteristicas Técnicas: Produto natural selecionado. Embalagem de 12 gramas. 130 R$ 4,15 R$ 539,50
Prazo de Validade: Minimo de 12 meses. gramas
CHA

05 Caracteristicas Técnicas: caixinha de 16 gramas com 10 saquinhos. Sabores: camomila, cidreira, erva-doce, hortela e maca. Cx 250 R§4,57 | R§1.142,50
COLORAU Pacote de

06 Caracteristicas Técnicas: (urucum) po fino, homogéneo, colora¢éo vermelho intensa. 500 250 R$8.98 | R$ 2.245,00
Embalagem: plastica com 500 g, com identificacéo do produto, marca do fabricante, prazo de validade e peso liquido. O produto ’ e
devera ter registro no Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saude gramas
CRAVO DA INDIA

07 Embalagem de polietileno transparente contendo 12 gramas de produto, deve constar data e fabricacéo e validade, ndo devera Pct 50 R$ 6,89 R$ 344,50
conter umidade, odor desagradavel, bolor e sujidades, validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega do produto.
ERVA DOCE (SEMENTE)
Erva doce semente, embalagem de 50g.

08 Embalagem plastica lacrada, contendo identificacdo e procedéncia, informagdes nutricionais, lote e data de validade. Validade Pct 50g 150 R$ 5,93 R$ 889,50
minima de 1 ano.
OREGANO DESIDRATADO

09 Caracteristi(_:as Técnicas: Devg ser constituido de folhas sés, limpas e desidratadas, apresentar coloracdo verde pardacenta, Pct 100 150 R$9.94 | R$1.491,00
aspecto, cheiro e sabor caracteristico. gramas
Ingredientes: Orégano desidratado.
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Embalagem: Deve ser acondicionado em saco de polietileno transparente, atéxico, resistente e hermeticamente vedado, contendo
100gr.

Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informagdes: nome e/ou marca, identificagdo do fabricante,
ingredientes, data de validade e lote. Prazo de Validade: Minimo de 6 meses

Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias

PIMENTA PRETA EM PO
Pimenta do reino pura em pé, embalagem de 25g.

organicos e minerais estranhos. Data de fabricagcdo na embalagem. Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega do
produto.

10 Embalagem pléastica lacrada, contendo identificacdo e procedéncia, informagdes nutricionais, lote e data de validade. Validade Pt 259 80 R$ 6,65 R$ 532,00
minima de 1 ano.
VINAGRE DE VINHO TINTO
Caracteristicas Técnicas: Acidez maxima de 4% por embalagem. Embalagem primaria pet de 750ml. Embalagem secundéaria em Garrafa

11 caixas de papeldo. Produto natural, fermentado acético de vinho metabissufito de potassio, isento de corantes artificiais, acidos 750 ml 390 R$ 5,61 R$ 2.187,90
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Lote | Item Produto UN Qtd Valc_>r Valor Total Valor Total do
Total Unit Lote

BEBIDA LACTEA — SABOR MORANGO
Caracteristicas técnicas: bebida lactea, liquido com sabor de morango; estabilizante, acidulante, conservante; sem amido de Embalacem

01 milho, baixo teor de agucar e sédio. Embalagem: polietileno de 1 litro. Rotulagem: a rotulagem deve conter no minimo: nome e/ou de 1 ”?m 300 | R$7,32 R$ 2.196,00
marca, identificagdo do fabricante, ingredientes, data de validade, peso, lote e informag&es nutricionais, prazo de validade: minimo
de 1 més da data de fabrico: maximo de 05 dias.
BEBIDA LACTEA FERMENTADA ZERO ACUCAR
Embalagem: 170g Pote de

02 Especificidades Alimentares: 0% de Gordura, Contém Fenilalanina, Sem Adicéo de Agucar, Sem Colesterol, Sem Glaten, Sem 170 gramas 30 R$ 3,34 R$ 100,20
Gorduras
Sabor: Morango
IOGURTE 0% LACTOSE — SABOR MORANGO
Caracteristicas Técnicas: logurte parcialmente desnatado com polpa de morango 0% lactose.
Ingredientes: Leite pasteurizado, aglcar, preparado de morango (agUcar cristal, polpa de morango, espessante
carboximetilcelulose, aroma idéntico ao natural de morango, acidulante acido lactico, corante artificial vermelho bordeaux e
conservante sorbato de potassio), estabilizante pectina, amido modificado e), amido de milho, estabilizante / espessante (gelatina,

03 amido e goma guar), enzima lactase, aroma idéntico ao natural de morango, corante carmim de cochonilha e fermento lactico. Pote 165 50 RS$ 3.84 R$ 192.00
Embalagem: Embalagem contendo 165gr. A embalagem deve estar intacta, sem apresentar perfuragées ou vazamento. gramas ’ ’
Prazo de Validade: Minimo de 30 dias.
Data de Fabricagdo: Maximo de 10 dias

04 Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informacdes: nome e/ou marca, identificagdo do fabricante, R$ 52.350,20

ingredientes, data de validade, data de processamento, carimbo de inspecédo estadual ou federal, peso, lote e informacdes
nutricionais.
IOGURTE
Embalagem: 850ml

04 | Especificidades Alimentares: logurte liquido. E(Tebgg%gne]{“ 150 | R$8,99 | R$ 1.348,50
Prazo de validade de no minimo 30 dias, a contar da data de entrega.
Sabor: Morango
LEITE INTEGRAL
Caracteristicas Técnicas: Embalagem 1 I: Leite de vaca, sem adulteracdes, integral, com minimo de 3% de gordura ou teor
original, liquido, cor branca, odor e sabor caracteristicos, acondicionado em embalagem longa vida UHT/ UAT (ultra alta

05 | temperatura), em caixa cartonada, de 1 litro, validade até 4 meses. Litro 6800 | R$ 4,31 R$ 29.308,00
Embalagem: A embalagem devera conter externamente os dados de identificagcdo, procedéncia, informagao nutricional, nGmero
de lote, data de validade, quantidade do produto, nimero do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecao.
MARGARINA
Caracteristicas técnicas: Margarina com sal pote até 500 gr. Livre de gorduras trans, oriunda de 6leo vegetal comestivel

06 contendo vitaminas, aglcar e cloreto de sédio dentro dos padrdes legais. Composigdo centesimal aproximada devera ser: lipidios Pt 100 | R$9,52 R$ 952,00

65 a 80% 45,0 MCG de vitamina A.
Embalagem: primaria devidamente rotulada conforme legislacéo vigente. O produto deve ter registro no SIF.
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Creme de leite pasteurizado. Fabricada a partir de matérias primas sds e limpas, deverd apresentar aspecto e cheiro
caracteristico, livre de sujidades e substancias nocivas. RS

07 Embalagem: 300 g cada unidade. PT 50 1115 R$ 557,50
Data de validade: minima 15 dias a contar a partir da data de entrega. A embalagem devera conter externamente os dados de ’
identificagdo, procedéncia, informagéo nutricional, nimero de lote, data de validade, qualidades do produto, nimero do registro
no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA.

PRESUNTO COZIDO SEM CAPA DE GORDURA

Embalagem: cartela de 200 gramas.

Conservacdo: resfriado.

Ingredientes: Registro no MAPA n° 0107/2183: pernil suino, agua (24,18%), sal, proteina de soja (2%), aroma natural
defermentado, aglcar, espessante: carragena (INS 407), estabilizante: tripolifosfato de sédio (INS 451i), Cartela de

08 antioxidante: eritorbato de sédio (INS 316), realcador de sabor: glutamato monossédico (INS 621), corante natural: carmim de 200 aramas 950 | R$ 8,03 R$ 7.628,50
cochonilha (INS 120), conservante: nitrito de sédio (INS 250), aroma idéntico ao natural de: cravo, canela, pimenta-vermelha, noz- 9
moscada, limao, laranja, gengibre e paprica. Registro no MAPA n° 0046/450: Pernil suino, agua, sal, aroma natural de fermentado,
proteina de soja, agUcar, espessante: carragena (INS 407), estabilizante: tripolifosfato de sédio (INS 451i), realcador de sabor:
glutamato monossadico (INS 621), antioxidante: eritorbato de sddio (INS 316), corante natural: carmim de cochonilha (INS 120),
conservante: nitrito de sédio (INS 250) e aromas idénticos aos naturais de cravo, louro e pimenta malagueta.

QUEIJO MUCARELA FATIADO

09 Embalagem: cartela de 150 gramas. Conservagao: resfriado. Ingredientes: leite pasteurizado, sal, estabilizante: cloreto de célcio Ct 800 | R$9,46 R$ 7.568,00
(INS 509), enzima coagulante, fermento lacteo e conservador: natamicins (INS 235).

QUEIJO RALADO

10 | Queijo ralado tipo parmeséo, validade de 6 meses a contar da data de entrega. Pct 200 | R$5,29 R$ 1.058,00
Embalagem com 50 gr.

SALSICHA
Caracteristicas Técnicas: Resfriada, embalagem 500 gr:

1 A embalagem devera conter externamente os dados de identificagcao, procedéncia, informacao nutricional, nimero de lote, data Pc 150 | R$ 9,61 R$ 1.441.,50
de validade, quantidade do produto, nimero do Registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo. Devera ’ B
ser transportada em carro resfriado ou caixas de isopor conforme legislagéo vigente.

Data de validade de no minimo 2 (dois) meses a contar da data de entrega da mercadoria.
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LOTE 05 - MASSAS E BISCOITOS

Qtd

Valor

Valor Total do

Lote | Item Produto UN . Valor Total
Total Unit Lote

BISCOITO CREAM CRACKER INTEGRAL
Ingredientes: Farinha de trigo integral, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, farinha integral, gordura vegetal
hidrogenada, acgucar, aglcar invertido, sal, fermentos quimicos: bicarbonato de sddio e amdnio, estabilizante lecitina de soja,
acidulante acido lactico e aromatizante. Pct de

01 Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes de polietileno transparente (com dupla embalagem) com peso de 400gr. 400 60 R$ 9,08 R$ 544,80
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses gramas
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias
Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informac¢des: nome e/ou marca, identificagdo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e informacdes nutricionais.
BISCOITO DE LEITE
Ingredientes: a base de: farinha de trigo/ agtcar/ gordura vegetal hidrogenada/ amido de milho/ agtcar invertido/ soro de leite/ sal
/fermento quimico.
Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes de polietileno transparente (com dupla embalagem) com peso de 400gr, tipo 3 em
1. Pct de

02 Prazo de validade: Minimo de 06 meses. 400 480 | R$6,68 R$ 3.206,40
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias. gramas
Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informagdes: nome e/ou marca, identificagdo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e informacdes nutricionais.
Prazo de validade: Minimo de 06 meses.

05 Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias. _ _ R$ 37.607.00

BISCOITO DE POLVILHO COM BATATA DOCE (SEM ADICAO DE ACUCAR) Pct de R$ ' ’

03 | Embalagem de 1Kg 1K 40 49 90 R$ 1.996,00
Ingredientes: Polvilho azedo, batata doce, gordura vegetal de palma e sal. 9 ’
BISCOITO DOCE TIPO MARIA
Ingredientes: a base de: farinha de trigo/ agucar/ gordura vegetal hidrogenada/ amido de milho/ agucar invertido/ soro de leite/ sal
/fermento quimico.
Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes de polietileno transparente (com dupla embalagem) com peso de 400gr, tipo 3 em 1. Pct de

04 Embalagem primaria deve estar em caixa de papeléo. 400 350 R$ 6,99 R$ 2.446,50
Prazo de validade: Minimo de 06 meses. gramas
Data de Fabricagao: Maximo de 30 dias.
Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informa¢es: nome e/ou marca, identificacdo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e informacdes nutricionais.
BISCOITO DOCE TIPO MARIA INTEGRAL SEM LACTOSE
Ingredientes: farinha de trigo integral enriquecida com ferro e acido félico, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico,
acUcar mascavo, gordura vegetal de palma, amido de milho, aglcar invertido, sal e aromatizantes. Estabilizante lecitina de soja, Pct de

05 fermentos quimicos bicarbonato de amdnio e bicarbonato de sédio. Melhorador de farinha metabissulfito de sédio. 200 20 R$ 9.91 R$ 198.20
Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes de polietileno transparente (com dupla embalagem) com peso de 200gr. Embalagem ’ ’
primaria deve estar em caixa de papeldo. gramas
Prazo de validade: Minimo de 06 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
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Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informacdes: nome e/ou marca, identificagdo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e informacdes nutricionais.
BISCOITO TIPO CREAM CRACKER
Ingredientes: Farinha de trigo integral, farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido félico, gordura vegetal hidrogenada, acucar,
acucar invertido, sal, fermentos quimicos: bicarbonato de sédio e amonio, estabilizante lecitina de soja, acidulante &cido lactico e
aromatizante. Pct de
06 Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes de polietileno transparente (com dupla embalagem) com peso de 400gr. 400 1000 | R$7,55 R$ 7.550,00
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses gramas
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias
Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informacdes: nome e/ou marca, identificagcdo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e informacdes nutricionais.
BISCOITO TIPO ROSQUINHA DE MILHO OU COCO
Caracteristicas Técnicas: Biscoito ou bolacha doce tipo rosquinha, aromatizado sabor milho ou coco.
Ingredientes bésicos: farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido félico (vitamina B9), aglcar invertido, gordura vegetal, sal Pct de
07 f L ; ’ ’ A 335 900 R$ 6,36 R$ 5.724,00
ermentos quimicos, aroma de coco ou milho.
Embalagem: saco de polietileno atéxico, contendo 335g do produto. Rotulagem de acordo com as normas da ANVISA. gramas
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses.
MACARRAO (TIPO PARAFUSO, PENNE OU GRAVATA)
Ingredientes: Sémola de trigo rica em ferro e acido folico, ovos e corante natural de urucum e circuma.
Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes de polipropileno bem vedados, com peso liquido de 500gr. Pct com
08 Prazo de Validade: Minimo de 12 meses 500 1800 | R$ 6,01 R$ 10.818,00
Data de Fabricacao: Maximo de 60 dias gramas
Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informagdes: nome e/ou marca, identificagdo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e informacdes nutricionais.
MACARRAO ALFABETO
Caracteristicas Técnicas: Macarrdo com ovos e vitaminas c/ formato de letras do alfabeto. Ndo devera apresentar sujidade, bolor
ou mancha.
Ingredientes: Sémola de trigo rica em ferro e acido félico, ovos e corante natural de urucum e circuma. Pct com
09 Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes de polipropileno bem vedados, com peso liquido de 500gr. 500 250 R$ 5,81 R$ 1.452,50
Prazo de Validade: Minimo de 10 meses gramas
Data de Fabricacdo: Maximo de 60 dias
Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informagdes: nome e/ou marca, identificagdo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e informacdes nutricionais
MACARRAO CABELO DE ANJO
Caracteristicas Técnicas: Massa de sémola com ovos. N&do devera apresentar sujidade, bolor, mancha ou fragilidade a pressao
dos dedos.
Ingredientes: Sémola de trigo rica em ferro e acido folico, ovos e corante natural de urucum e circuma. Pct com
10 Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes de polipropileno bem vedados, com peso liquido de 500gr. 500 510 R$ 6,94 R$ 3.539,40
Prazo de Validade: Minimo de 10 meses gramas
Data de Fabricagdo: Maximo de 60 dias
Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informacdes: nome e/ou marca, identificacdo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e informacdes nutricionais.
MACARRAO PARAFUSO INTEGRAL Pct com
11 Ingredientes: Farinha de trigo integral enriquecida com ferro e &cido félico. 500 20 R$ 6,56 R$ 131,20
Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes de polipropileno bem vedados, com peso liquido de 500gr. gramas

Pagina | 63



NbNOAl

£ RESULTADO PARA SERVIR VOCE

Prazo de Validade: Minimo de 12 meses

Data de Fabricacdo: Maximo de 60 dias

Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informacdes: nome e/ou marca, identificagdo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e informacdes nutricionais.

Péagina | 64



NONOAI

RESULTADO VOCE
LOTE 06 —- CAFES E ACHOCOLATADOS
Lote | Item Produto UN TQtd Valc_>r Valor Total Valor Total do
otal Unit Lote

Adocante dietético stevia
Adocante, aspecto fisico liquido, ingredientes stevia, tipo dietético. Unidade

01 Embalagem: Embalado em frasco pléastico transparente contendo 100ml do produto. de 100 11 R$ 16,99 R$ 186,89
Rotulagem: Rotulagem de acordo com as normas da ANVISA. ML
Prazo de Validade: Validade minima 120 dias da data de entrega do produto.
AMIDO DE MILHO
Caracteristicas Técnicas: Produto amilaceo extraido de milho. Deve ser fabricado a partir de matérias primas sés e limpas. Nao
podera apresentar umidade, fermentagao ou rango.
Ingredientes: Amido de milho. Pct com

02 Embalagem: Deve estar intacta, vedada, acondicionada em sacos plasticos reforgados ou caixas, com peso liquido de 500 500 380 R$ 6.86 R$ 2.606,80
gramas. gramas
Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informacdes: nome e/ou marca, identificagdo do fabricante,
ingredientes, data de validade, peso, lote e informacdes nutricionais.
Prazo de Validade: Minimo 12 meses.
CACAU EM PO 100 % Pct de

03 Caracteristicas Técnicas: Produto obtido pela moagem da pasta de cacau parcialmente desengordurada, puro, ndo conter 200 230 R$ 1917 | RS 4.409,10
acucar, nem outros ingredientes em sua formulacéo, Embalagem: pacotes 200 gramas. ’ U
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses. gramas
CAFEdSOLUVELbG RANclJJ minar de café arabica, admitind de café conil 20 de 20%d Pote
Ingredientes: Sabor predominante de café arabica, admitindo-se mistura de café conilon em até 20% e o maximo de 20% de PVA

06 04 e o (graos pretos, verdes e ardidos), tipo tradicional: 500 150 R$ 18,59 | R$2.788,50 R$29.133,89

Embalagem: 200 gramas, prazo de validade e data de fabricacéo: constando data de fabricacéo validade nos pacotes individuais. gramas
CAFE EM PO CATEGORIA TRADICIONAL
Café torrado e moido, padrao de qualidade minimo Tradicional, com as seguintes caracteristicas:
1. Espécie: 100% café arabica
2. Bebida (sabor) do tipo intenso, bebida dura para Melhor
3. Blend: a composi¢ao do produto podera apresentar o porcentual de até 10% por quilo de café degraos com defeitos pretos,
verdes e/ou ardidos (PVA) e auséncia de pretos-verdes fermentados
4. Aspecto: Graos de café dos tipos 2 a 6, da COB — Classificagdo
5. Caracteristicas fisicas: grdos torrados e moidos, como ponto de torra variando entre 50 e 65 pontos de Disco Agtron, ou

05 quivalente', c_orrespgnc_iendo ao _intervalo Médio Moderadamente Escuro e Médio Claro Pct 500 280 R$ 19.63 | R$ 5.496,40

. Caracteristicas quimicas (exigidas para cada g/100g): gramas

. 1) Umidade em 5% no maximo;

. 2) Residuo mineral fixo em 5% no maximo;

. 3) Residuo mineral fixo, insoltivel em acido cloridrico a 10% v/v em 1,0% no maximo;
. 4) Cafeina em 0,7 no minimo;

. 5) Extrato Aquoso em 25% no minimo; Extrato Etéreo em 8,0%,

. Caracteristicas Organolépticas:

. 1) Aroma caracteristico;

. 2) Acidez baixa a moderada; 7. 3) Amargor moderado;

NNNOOOOOOoOO®
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7. 4) Sabor caracteristico e
equilibrado;
7. 5) Livre de sabor fermentado, mofado e de terra;
7. 6) Baixa adstringéncia;
7. 7) Razoavelmente
encorpado;
7. 8) Qualidade Global maior que 5,5 pontos da escala sensorial.
8. Moagem: média
9. Torragdo: moderadamente clara a moderadamente escura
10. Validade: nao inferior a 12 (doze) meses, devendo, no momento da entrega, ter sido fabricado em até 02 (dois) meses
11. Embalagem: Dupla protegéo, sendo 1° tipo Alto Vacuo ou Vacuo Puro em pacotes de 500 gramas, e 2° Acondicionados em
embalagens externas de papelédo/papel cartao/Craft.
CHOCOLATE EM PO
06 Caracteristicas Técnicas: chocolate em p6, solivel enriquecido com vitaminas. Embalagem: com 1 quilo com identificagdo do Pct 80 R$ 25,21 | R$2.016,80
produto marca do fabricante, prazo de validade e peso liquido. O Produto devera ter registo no Ministério da Saude.
CHOCOLATE GRANULADO
Caracteristicas Técnicas: Chocolate granulado sabor chocolate, composto basico de aglcar e cacau. O produto devera ser
o7 elaborado de acordo com o regulamento técnico para condi¢cdes higiénico-sanitarias e de boas praticas de fabricagdo para Pct 80 R$ 24,85 | R$ 1.988,00
estabelecimentos elaboradores/industrializadores de alimentos. Validade: no minimo 6(seis) meses a partir da data de fabricag&o.
Embalagem: a embalagem primaria plastica hermeticamente fechada e toxica, contendo 1 quilo.
COCO RALADO EM FLOCOS SEM ACUCAR 100GR
Produto elaborado a partir de coco maduro, obtido da secagem e/ ou desidratagdo e laminagado, considerados seguros para a
producéo do alimento branco, puro, sem qualquer adi¢do. Deve ser isento de impurezas nao conter agtcar. O produto devera ser
elaborado de acordo com o regulamento técnico para condi¢des higiénico- sanitarias e de boas praticas de fabricagdo para Pct 100
08 estabelecimentos elaboradores/industrializadores de alimentos. Validade: no minimo 10 (dez) meses a partir da data da entrega. 100 R$ 4,98 R$ 498,00
Embalagem: a embalagem primaria do produto devera ser papeis laminados, resistentes, termossoldado, com capacidade 100 ar
gramas (cem gramas do produto). A embalagem secundaria do produto devera ser caixa de papeldo reforcada, que resista as
condiges rotineiras de manipulacéo, transporte e armazenamento com as abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva
plastificada.
LEITE EM PO DESNATADO
Caracteristicas Técnicas: Embalagem aluminizada de 400g, de preparo instantaneo com baixo teor de gordura, validade até 4 PctE
09 | meses. DE 40 R$ 16,11 R$ 644,40
Embalagem: A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informacao nutricional, numero 400G
de lote, data de validade, quantidade do produto, nimero do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecédo
LEITE EM PO INTEGRAL
Leite em po integral instantaneo enriquecido com vitaminas e sais minerais (VIT A, D, C B1, B2, B6, B12, H, PP). Acido félico e
minerais: Ferro, iodo e zinco. N&o deve conter gliuten. Rendimento médio deve ser de 26g (2 colheres de sopa) para 200 ml de
agua. O produto devera ser elaborado de acordo com o regulamente técnico para condi¢8es higiénico-sanitarias e de boas praticas
10 de fabricacéo para estabelecimentos elaboradas/ industrializadores de alimenteis. Prazo de validade: 12 (doze) meses a partir da P
, e L T Lo ct 100 | R$17,76 | R$ 1.776,00
data de entrega do produto devera ser elaborado de acordo com o regulamento técnico para condigbes higiénico-sanitérias de
boas praticas de fabricacédo para estabelecimentos elaboradores/ industrializadores de alimentos. Prazo de validade: 12 (doze)
meses a partir da data de entrega do produto. Embalagem: embalagem primaria de plastico metalizado, atoxico, resistente,
hermeticamente fechada por termos soldagem n vertical e horizontal de 1 quilo. Embalagem secundaria de caixas de papeldo de
até 10 quilo.
11 LEITE EM PO ZERO LACTOSE Unid 50 R$ 25,68 R$ 1.284,00
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Caracteristicas Técnicas: Leite em pd, origem de vaca, teor gordura integral, solubilidade instantaneo, tipo restricdo de lactose
Ingredientes: Leite integral, enzima lactase, emulsificante lecitina de soja, ndo contém glaten.

Embalagem: Lata de 380 gramas.

Rotulagem: A rotulagem deve conter no minimo as seguintes informacdes: nome e/ou marca, identificagdo do fabricante,
ingredientes, data de validade, data de processamento, carimbo de inspegdo estadual ou federal, peso, lote e informagGes
nutricionais.

POLVILHO AZEDO

ndo inferior a 1 ano da data de entrega.

. Pacote
12 | Embalagem: pacote com 500 gramas. o o i o de500 | 470 | R$8,01 | R$3.764,70
Caracteristicas Técnicas: polvilho azedo, tipo 1, contendo identificacéo e procedéncia, informac¢des nutricionais, lote e data de ramas
validade. ’
POLVILHO DOCE pacote
Embalagem: pacote com 500 gramas.
13 Caracteristicas Técnicas: polvilho doce, tipo 1, contendo identificacdo e procedéncia, informagdes nutricionais, lote e data de d;r?](;(; 170 R$7.19 R$ 1.222,30
validade. 9
SAGU Pacote
Sagul/fécula de mandioca, formato pérola, embalado em pacotes plasticos resistentes de 500 gramas. Estar isento de mofo, odores
14 o . 3 ) > -, : L : de 500 50 R$ 9,04 R$ 452,00
estranhos ou qualquer substancia nociva. No seu rétulo deve conter informagéo nutricional, prazo de validade visivel e lote validade gramas
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LOTE 07 — CARNES

Lote | Item Produto UN TQtd Valor Unit Valor Total Valor Total do
otal Lote
BANHA DE PORCO
01 Sem conservantes. 100% natural, embalada em recipiente plastico, atoxico, conter rétulo com procedéncia, data de fabricacéo e Kg 80 R$ 13,76 R$ 1.100,80
prazo de validade produto devera obedecer aos padrées minimos exigidos pela legislacdo sanitaria vigente.
CARNE BOVINA MOIDA DE PRIMEIRA
Caracteristicas técnicas: Tipo Coxdo Mole, de primeira qualidade, congelada, com no maximo 10% de gordura por quilo,
02 acondicionada em embalagem atéxica resistente, em pacotes de 1Kg com prazos de fabricagdo e validade. Devera ser enviada a Kg 3000 R$ 33,60 R$ 100.800,00
ficha técnica do produto, contendo também o registro do produto no Ministério da Saude (S.I.M, CISPOA ou SIF). Entregas na
sede da Secretaria Municipal de Educacao, conforme solicitacdo do Setor de Alimentacdo Escolar.
CARNE BOVINA PURA (PATINHO)
Caracteristicas Técnicas: Carne de primeira qualidade, tipo patinho — peca inteira, congelada, embalada em por¢des com média
03 de 1 a 2 Kg, com embalagem atéxica resistente, com prazos de fabricagao e validade. Aspecto proprio, cor propria, cheiro e sabor Kg 1800 | R$ 36,56 R$ 65.808,00
préprio. Devera ser enviada a ficha técnica do produto, contendo também o registro do produto no Ministério da Saude (S.1.M,
CISPOA ou SIF). Entregas na sede da Secretaria Municipal de Educacéo, conforme solicitacdo do Setor de Alimentacao Escolar.
CARNE SUINA
Caracteristicas Técnicas: Sem osso. Os cortes e 0 preparo devem ser feitos com no maximo 12 horas de antecedéncia a entrega.
04 grodugo néo trans_génico deve aprgsentar~odor agradavel, consisténcia firme, ndo apresentar manchas escuras ou verdes, ndo Kg 1600 | R$ 14,06 R$ 22.496,00
evera estar pegajosa, apresentar inervagdes ou gorduras em excesso.

07 Embalagem: Embalagem de polietileno transparente. Identificagéo do produto, marca do fabricante, validade, data da embalagem, R$ 232.525,80
sif, peso, marcas e carimbos oficiais, de acordo com as portarias de ministério da agricultura e vigilancia sanitéria. e
COXA E SOBRE COXA DE FRANGO
Caracteristicas Técnicas: Congelada a temperatura de - 18°c ou inferior, com toleréncia de -12°c. Aspecto proprio, ndo amolecido,

05 nem pegajoso, cor, cheiro e sabor préprjo,_ com aus_éncia de sujidades. Embalagens individualizadas em pacotes de polietileno. O Kg 3100 R$ 9.56 R$ 29.636,00
transporte devera preservar as caracteristicas do alimento congelado.
Embalagem: na embalagem deve constar data de embalagem/validade, peso, sif, marcas e carimbos oficiais, de acordo com as
portarias do ministério da agricultura e vigilancia sanitaria.
FILE DE PEITO DE FRANGO
Caracteristicas Técnicas: congelado, ndo temperado, isento de aditivos ou substancias estranhas que sejam improprias para o
06 consumo e que alte’rem suas cgr@cteristicas naturais (fl'sicgs,'quimicas_ e'organolépti(‘:as). o ‘ ) Kg 800 RS 14,59 R$ 11.672,00
Embalagem: devera ser acondicionada em embalagem primaria constituida de plastico atéxico transparente, isenta de sujidades
e ou agao de microrganismos, devidamente selada, com especificacéo de peso, validade, produto e marca/procedéncia. Validade
a vencer de no minimo 3 meses a partir da entrega. Pacote de 1Kg.
LINGUICA CARNE SUINA
Linguica de carne suina (pernil), entregue congelada, de primeira qualidade, em gomos uniformes e padroados, sem pimenta.
07 Embalagem: devera ser acondicionada em embalagem primaria constituida de plastico atoxico transparente, isenta de sujidades Kg 50 R$ 20,26 R$ 1.013,00
e ou agao de microrganismos em pacotes de 1 quilo, conforme pedido, devidamente selada, com especificacdo de peso, validade
a vencer de minimo 03 meses contados a partir da data de entrega.
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RESULTADO VOCE
LOTE 08 — GELEIAS E DOCES
Lote | Item Produto UN Qtd Valor Unit | Valor Total Valor Total do
Total Lote

DOCE DE FRUTAS
Doce de frutas- de primeira qualidade, produzido de acordo com as boas préaticas de manipulagdo de alimentos. Sabores que serao

01 aceitos: Morango, goiaba, uva e abobora. Ingredientes: fruta e aglicar. Embalagem: deve estar intacta, em potes de polietileno, com Pt 50 R$ 7,16 R$ 358,00
peso liquido de 400 gr. Prazo de validade: minimo as seguintes informagdes: Nome e/ ou marca, identificacdo do fabricante.
Ingredientes, data de validade, peso, lote e informacao nutricionais.
DOCE DE LEITE
Ingredientes: Leite, agUcar, glicose de milho e bicarbonato de sédio.
Temperatura de estocagem: Temperatura ambiente. Pote

02 Embalagem: Deve estar intacta, em potes de polietileno, com peso liquido de 400gr. 400 200 R$ 9,10 R$ 1.820,00

08 Prazo de Validade minimo: 4 meses. gramas R$ 3.650.64

Rotulagem: A rotulagem deve conter as seguintes informagdes: nome e/ou marca, identificagao do fabricante, ingredientes, data de R
validade, peso, lote e informacgdes nutricionais.
GELEIA 0 ADICAO DE AGCUCAR Pote

03 Caracteristicas técnicas: Desenvolvida especialmente para o publico com dietas de restricdo de agucar, glaten e leite. Contendo de 230 4 R$ 15.61 R$ 62,44
pedagos da prépria fruta. No sabor: frutas vermelhas, morango e uva. ’ ’
Embalagem: contendo marca, producédo, prazo de validade e rotulagem nutricional. Pote de 230 gramas. gramas
GOMA DE TAPIOCA
Embalagem plastica contendo 1 Kg. Pct

04 Massa Pronta para Tapioca obtida através de um processo de hidratagdo. A massa pronta para o preparo sem a necessidade de 1Kg 110 R$ 12,82 R$ 1.410,20

peneiramento. Sem gluten, derivados da soja e derivados do leite.

Pagina | 69



NONOAI

RESULTADO

VOCE

LOTE 09 - ENLATADOS

Lote Item Produto UN Qtd Valor Unit | Valor Total Valor Total do
Total Lote

CREME DE LEITE
Ingredientes: Creme de leite padronizado a 17% de gordura, leite em pd desnatado, espessantes carragena, carboximetilcelulose
saédica e alginato de sddio e estabilizantes citrato de sédio e celulose microcristalina.
Temperatura de estocagem: Temperatura ambiente. Caixa

01 Embalagem: Deve estar intacta, em potes de polietileno, com peso liquido de 200gr. 200G 500 R$ 3,87 R 1.935,00
Prazo de Validade minimo: 4 meses.
Rotulagem: A rotulagem deve conter as seguintes informagfes: nome e/ou marca, identificacdo do fabricante, ingredientes, data
de validade, peso, lote e informacdes nutricionais.
ERVILHA CONGELADA
Ervilha congelada, embalagem de 300g embalado a vacuo. Pct

02 Embalagem: Deve estar intacta, ndo rasgada, estufada ou danificada. 300 260 R$ 10,22 R$ 2.657,20

. R 9
Prazo de Validade: Minimo de 06 meses
Data da Fabricacdo: Maximo de 30 dias
EXTRATO DE TOMATE
09 Produto simples concentrado, preparado com frutos maduros, escolhidos, sdos, se pele e sementes, isento de fermentacdes e ndo R$ 7.060,20

indicar processamento defeituoso, podera conter os ingredientes tomate, aglcar e sal, devera estar isento de sujidades, parasitas,
larvas e detritos animais e vegetais.
Aparéncia: massa espessa, cor vermelha, Odor: proprio do tomate. Sabor: caracteristico, solidossollveis naturais de tomate

03 minimo de 6% de acordo com RDC N° 272/2005, Anvisa/MS. O produto devera ser elaborado de acordo com o regulamento técnico P

2 N it P o . ; - ct 200 R$ 2,50 R$ 500,00

para condicdes higiénico-sanitarias e de boas praticas de fabricagdo para estabelecimentos elaboradores/industrializadores de
alimentos. Validade: no minimo 10(dez) meses a partir da data de entrega. Embalagem: embalagem priméaria tipo sache, lata ou
tetra pack de 350 gramas. A embalagem secundaria do produto devera ser caixa de papeldo, com abas superiores e inferiores
lacradas com fita adesiva, adequada ao empilhamento recomendado resistente a danos durante o transporte armazenamento,
garantido a integridade do produto durante todo o seu periodo de validade. Considerar-se-a imprépria para consumo, a embalagem
defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminacéo e /ou deterioracao.
LEITE CONDENSADO

04 Caracteristicas técnicas: embalagem 395 gramas em caixa cartonada ou em lata, de 12 qualidade, validade até 12 meses. Und 300 R$ 6.56 R$ 1.968,00
Embalagem: a embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagédo nutricional, nimero ’ e
de lote, data de validade, quantidade do produto, nimero do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecéao.
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RESULTADO VOCE
LOTE 10 - FERMENTOS
Lote | Item Produto UN Qtd Valor Unit | Valor Total Valor Total do
Total Lote

FERMENTO BIOLOGICO SECO .
Ingredientes: saccharomyces cerevisiae e emulsificante monoestearato de sorbitana, Unidade

01 | g ?’nbalagem: 1ot gramag : de125 | 250 | R$8,54 | R$2.135,00
Pr azo de validade: 2 anos a partir da data de fabricacdo. gramas

10 FERMENTO EM PO QUIMICO R$ 3.907.00

Ing redientes: Amido de milho ou fécula de mandioca, fosfato monocalcico, bicarbonato de sédio e carb onato de célcio. Pote U

02 £I?rrgrl;zlsagem: Deve estar intacta, em latas de flandres ndo apresentando ferrugem, amassamento ou vazamento, contendo 100 100 400 R$ 4.43 R$ 1.772,00

) gramas

Prazo de Validade: Minimo de 06 meses
Data da Fabricacédo: Maximo de 30 dias
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identificacéo e prazo de validade de no minimo 6 meses a contar da data de entrega. Bebida pronta para o consumo sem necessidade
de conservar sob refrigeracdo. Embalagem priméria: caixa tetra pak longa vida.

RESULTADO VOCE
LOTE 11 — SUCOS E REFRIGERANTES
Lote | Item Produto UN Qtd Valor Unit | Valor Total Valor Total do
Total Lote
REFRIGERANTE
Composto de extrato de guarana, agua gaseificada, aglcar sendo permitindo 0,02G a 0,2 G de extrato de semente de guarana,
isento de corantes artificiais, livre de sujidades, parasitas e larvas, acondicionado em garrafas “PET” com tampa de rosca contendo
01 2 litros de cada 36% de carboidrato numa porcao de 350 ml. Fardo 260 R$ 29,94 R$7.784.40
Fardo com 6 unidades de 2 litros cada.
1 Validade minima de 6 (seis) meses na data da entrega. R$ 10.674,90
SUCO INTEGRAL DE UVA
02 Suco de uva tinto integral, isento de aditivos quimicos, com registro no ministério da agricultura, embalagem de 1 litro, rétulo de Litro 150 RS$ 19,27 R$ 2.890,50

Valor Total de Referéncia dos Lotes:

Lote Valor Total

01l R$ 130.624,80
02 R$ 64.060,10

03 R$ 11.324,70

04 R$ 52.350,20

05 R$ 37.607,00

06 R$ 29.133,89

07 R$ 232.525,80
08 R$ 3.650,64

09 R$ 7.060,20

10 R$ 3.907,00

11 R$ 10.674,90

Valor Total de R$ 582.919,23
Referéncia
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